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Ambulanta, Arzt
7 Centro Medico, Azt
8 Culinary Lab, Kochkurse
athrin z, apie

11 Pegels & Partner, lmmabilien
« Cala Figuera

12 E mmndﬂhm Restaurant
+ Cala Mendia

13 Mou Cacnus, Restaurant & Bar

14 Vista Romantica, Restauwrant

« Cala Millor
15 Cut for Cut, Frisewr
16 Floyd Clinic, Arzt
17 Schober & Partner, immobilien
18 Praxis Thomas Meiners, Arzt
19 Yolo, Restaurant
20 Zahnarztpraxis Schmieder

« Cala Murada
21 Halali, Restaurant
* Cala Ratjada
22 Allfinanz Mallorca SL, Rnanzen
23 Balus, Restaurant
24 Mayer & Dau, Immabilien
25 Ocean Fitness, Gym
26 Steffis Sequnda Mano

= Cales de Mallorca
27 Schlemmerhexle, Restaurant

« Costa de los Pinos
28 Golf Chub Son Servera

« Felanitx
29 Lucas Froese Real Estate

« Manacor
30 Mimosa, Flonsteria
31 MiVet, Tierarzt
32 Monte Sinai, Restauranl
* Porto Cristo
33 Andreu Julid, Zahnarzt
34 Atlas Mini Market
35 Clasdia's Cafetena
36 Galerie Margarita
37 Hirther & Partner, Immobilien
Kurt Rent-a-car
Lincontro, Pizzeria
Mimosa Garten Center
Moni's Cafeteria
Salza, Restaurant
* Portocolom
43 Owganic, Restaurant
dd Taste it, Restaurant
45 Yosoy, Restaurant
* Portopetro
46 Poc a Poco, Bar & Boutigue
« %a Coma
47 Peluqueria Anja, Friseur

] iant.ul.li_yt
48 7 Vidas, Boutique
49 Backstube Santamyl
50 Indian Summer, i
51 La Bodega de la Rubia
* Sineu
52 La Bodega de la Rubia
« Son Carrid
53 Alma-Cas Patrd, Restasrant

« Son Servera
53 5a Botiga de Ca s Herew, Bioladen

An diesen Punkten gibt es den MR
jeden Monat neu:

Moo fir e Dstkuste]



MALEORCA RESITDERT Editorial

Liebe Leserinnen und Leser,

der Frithling auf Mallorca ist zuriick — und er hat allerlei im Gepéck. In die-
sem Monat natiirlich vor allem die Semana Santa! Die wird an der Ostkiiste
nicht einfach gefeiert, sondern regelrecht zelebriert. Zwischen Kapuzenmin-
nern, stummen Prozessionen und dramatischen Inszenierungen der Passion
Christi wird klar: Hier geht es nicht um touristisches Beiwerk, sondern um
gelebte Tradition — roh, ehrlich und bewegend. Wer sich darauf einldsst, sieht
die Insel mit anderen Augen.

Apropos Augen: Unsere Empfehlung fiir alle, die lieber durch die Linse als
durch Weihrauchschwaden schauen, sind die Fototipps von Andreas Skrypzak. Er nimmt Sie mit zu den besten Spots
entlang der Ostkiiste.

Und wenn wir schon drauflen sind, bleiben wir doch gleich dort. In dieser Ausgabe dreht sich viel um den Aufenthalt im
Freien. Um selbstgebaute Outdoor-Kiichen, Grillausfliige zu Picknickplitzen und natirlich ist auch wieder eine Tour
mit dem Genussradler Herbert Ronneburg dabei.

Neu ist unsere Rubrik ,Fang des Monats®, in der die Gilde der Fischer von Cala Bona und Porto Cristo saisonale Mee-
restiere vorstellt, die sie frisch vom Boot in ihrer Verkaufsstelle anbieten.

Fiir die Reportage im April haben wir die Markthallen an der Ostkiiste unter die Lupe genommen. An den urbanen Stil
der Mercados in Palma kommen sie (noch) nicht heran, aber wer frisch und lokal einkaufen méchte, ist hier bestens
aufgehoben.

Bei all dem werden Sie feststellen, dass der Frithling manchmal gar nicht wirkt wie ein Neubeginn, sondern eher wie ein

lang vermisster Freund, der Thnen sagt: Jetzt ist die Zeit, sich wieder zu 6ffnen. Tiiren, Fenster, Herzen.
Mallorca hat schon mal angefangen.

Thre

Chriydiane SJcrnéch
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m Islas Balears @ anzeigen@mallorca-resident.com
B} mallorcaresident.magazin @ www.mallorca-resident.com
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Santanyi

Im Ergebnis sind Zugangsbeschra

Die malerische Badebucht Calé des
Moro wird im Sommer zur wissen-
schaftlichen ~ Versuchsanordnung:
Das Rathaus von Santanyi hat ein
ambitioniertes Forschungsprojekt in
Zusammenarbeit mit der Universi-
tit der Balearen (UIB) auf den Weg
gebracht. Ziel ist es, die Belastungs-
grenze der beliebten Naturbucht zu

Son Macia

nkungen in Planung

.

ermitteln und fundierte Kriterien

fir eine nachhaltige Besucherlen-
kung zu entwickeln.

Durchgefithrt wird die Untersu-
chung von der Fundaci6 Universitat
Empresa de les Illes Balears (FU-
EIB), die wihrend der Sommermo-
nate ein umfassendes Monitoring
startet. Dabei kommen moderne

Ca Ses Monges soll als Gemeinbesitz erhalten bleiben

Gute Nachrichten fiir Son Macia:
Der Consell de Mallorca setzt sich
dafiir ein, dass das historische Ge-
baude Ca Ses Monges — das Haus
der Nonnen - in offentlicher Hand
bleibt. Prisident Lloreng Galmés
versprach bei einem Treffen mit der
Nachbarschaftsvereinigung, sich fir
eine Anderung der kiinftigen Nut-
zung einzusetzen.

Die Einwohner kimpfen schon lan-
ge dafiir, dass das ehemalige Non-
nenkloster der Gemeinde erhalten
bleibt. Ca Ses Monges hatte in dem
Ort historisch eine grofle soziale Be-
deutung. Die frommen Schwestern

widmeten sich der Krankenpflege,
das Gebiude diente als Nahzentrum
und spiter auch als Kindergarten. In
dem Manifest der Bewohner heif3t
es: ,Das Gebiude konnte dank der
Macianer errichtet werden, die den
Nonnen das Land fiir den Bau eines
Klosters schenkten und Spenden fiir
den Bau leisteten.” Die Anwohner
beklagen, dass ,das Kloster vor vie-
len Jahren nach dem Weggang der
Nonnen geschlossen und von da an
ohne Riicksicht auf die Stadt zum
Verkauf angeboten wurde.“ Sie for-
dern, dass Ca Ses Monges fiir soziale
Zwecke genutzt werden kann.

Technologien zum Einsatz: automa-
tische Besucherzihler, Drohnenfliige
zur Analyse von Bewegungsmustern
und Dichte, sowie Umweltdaten-
analysen zur Bewertung méglicher
okologischer Schiden. Zusitzlich
sind Besucherbefragungen geplant,
um auch subjektive Eindriicke in
die Auswertung einfliefen zu las-
sen. Mathematische Modelle sollen
die optimale Anzahl an Besuchern
bestimmen, die die sensible Kiisten-
landschaft verkraften kann.
Hintergrund des Projekts ist das
wachsende Interesse am Calé des
Moro, das jedes Jahr Tausende Besu-
cher anzieht — oft mit negativen Fol-
gen fiir Natur, Infrastruktur und Si-
cherheit. Mit dem neuen Ansatz will
Santanyi der touristischen Ubernut-
zung einen Riegel vorschieben und
eine nachhaltige Balance zwischen
Naturerlebnis und Schutz schaffen.
Die Gemeinde sieht das Projekt als
zentralen Baustein ihrer Umwelt-
strategie. Die Ergebnisse sollen ab
Herbst in konkrete Mafinahmen
miinden - von Zugangsbeschrin-
kungen bis hin zu Lenkungssyste-
men. Santanyi setzt damit ein klares
Zeichen: Fir Naturschutz, wissen-
schaftlich fundierte Entscheidungen
und einen achtsamen Tourismus.

Arta

Straf’enumbenennung
fiir Stadtepartnerschaft

Adé, Carrer de I'Estel — hola,
Carrer d’Hinojosa del Valle!
Arta benennt die kleine Stra-
Be am Placa de I'Ajuntament
um. Zwischen Artd und der
Gemeinde Hinojosa del Valle
besteht seit 2005 eine Stidte-
partnerschaft. Zum 20. Jubila-
um dieser Verbindung hat das
Ajuntament nun beschlossen,
eine Strafle nach der Schwes-
ternstadt zu benennen. Damit

sollen, so die offizielle Be-
grindung, die historischen
und kulturellen Bindungen
zwischen beiden Stidten ge-
starkt werden.

Foto: wikimedia
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Ostkiiste
Typisch mallorquinische
Mahlzeiten

Mallorcas  kulinarische Viel-
falt prasntiert die Instagram-
seite @variatmallorqui. Bei
den Restaurantkritiken stehen
hier nicht die Edel-Lokale mit
komplizierten Mahlzeiten im
Mittelpunkt, sondern mallor-
quinischen ~ Hausmannskost.
In regelmifligen Abstinden
veroffentlichen die Tester eine
Liste der besten Restaurants,
die mallorquinische Traditions-
gerichte servieren. In der dies-
jahrigen Aufzihlung sind an der
Ostkiiste acht Lokale benannt,
bei denen man mallorquini-
sche Vielfalt auf dem Teller
und einheimisches Publikum
im Gastraum findet: Els Arcs in
Arta, Can Patilla in Capdepera,
Taberna Gallega in Son Servera,
Son Colom in Sant Lloreng, Bar
Berlin und Bar Mingo in Mana-

cor, CaN’Ussola
in Felantitx und
Can Gelat in
Santanyi.

Candepera
Auszeichnungen

fur nachhaltige Strande
Die Stadtverwaltung von Cap-
depera hat fiir fiinf Strinde die
Auszeichnung ,Bandera Eco-
playas 2025 erhalten: Cala
Mesquida, Cala Agulla, Son
Moll und Canyamel, die ihre
Zertifizierung erneuert ha-
ben, und Font de Sa Cala, der
sie zum ersten Mal erhilt. Die
Flaggen wiirdigen die Qualitit
aus okologischer, touristischer

und nachhaltiger Sicht.

Arta

Lokal

Stadtverwaltung erwirbt Grundstiick fiir den Wohnungsbau

Das Rathaus von Artd hat fiir rund
663.500 Euro zwei Grundstiicke
erworben — eines im Ortskern, das
kinftig Platz fiir 6ffentlichen Wohn-
raum bieten soll, und eines an der
Strale Costa de Sant Salvador, das als
neue Grinfliche der Allgemeinheit
zugute kommen wird.

Das groflere Grundstiick liegt am
Carrer de Ciutat, direkt am Ortsein-
gang von Arta, wenn man von Ma-
nacor kommt. Mit einer Fliche von
gut 760 Quadratmetern soll es dem
balearischen Wohnungsinstitut IBA-
VI iibergeben werden, um dort Miet-
wohnungen mit sozialer Ausrichtung
zu schaffen. Die Finanzierung erfolgte
durch eine einstimmig beschlossene
Kreditinderung im Gemeinderat im
vergangenen September. Das Projekt

Reserva Marina del Migjorn

ist Teil der Strategie der Gemeinde,
bezahlbaren Wohnraum zu foérdern
und dem Wohnungsdruck auf dem
Inselmarkt entgegenzuwirken.

Der zweite Kauf soll dafir sorgen,
dass mehr Erholungsfliche geschaf-
fen wird. Fiir rund 6.375 Euro sicher-
te sich die Gemeinde ein 850 Quad-
ratmeter grofles Grundstiick an der
Strale Costa de Sant Salvador. Dort
soll in Zukunft eine offentliche Griin-
fliche entstehen — ein Ort der Ent-
spannung fir Bewohner und Besu-
cher, mit freiem Zugang und Blick auf
die Stadt. Mit beiden Projekten will
Arta Lebensqualitit schaffen: durch
bezahlbares Wohnen und durch neue,
naturnahe Freiriume. Ein Schritt in
Richtung lebenswerteres und sozial
gerechtes Dorf.

Zusammenarbeit zum Schutz der Unterwasserwelt

In Santanyi fand kiirzlich eine Kon-
ferenz zur weiteren Zusammenarbeit
fur das Meeresschutzgebiet Migjorn
statt. Ziel der Veranstaltung war es,
den Austausch zwischen den ver-
schiedenen Akteuren, die an der Nut-
zung und dem Schutz dieses Naturge-
biets beteiligt sind, zu fordern. Unter
den Teilnehmern waren Vertreter der
Gemeinde Santanyi, der Direktion
fir Fischerei der Balearenregierung
sowie Berufs- und Freizeitfischer.
Das Meeresschutzgebiet Migjorn
liegt zwischen Cap Blanc und Cala
Figuera und ist bekannt fiir seine rei-
che Unterwasserwelt. Freitauchen ist
im gesamten Reservat gestattet, fiir
das Geritetauchen mit Sauerstofffla-
schen ist jedoch eine Genehmigung
erforderlich. In beiden Fillen ist das
Mitfithren von Geriten zum Unter-
wasserfischen oder zum Fang von
Meerestieren verboten.

Im vergangenen Jahr wurde Anzeige
gegen zwei Unterwasserfischer erstat-

tet, weil sie im Meeresschutzgebiet
Migjorn einen 37 Zentimeter langen
Zackenbarsch gefangen hatten.

Dank intensiver Koordination zwi-
schen verschiedenen Verwaltungse-
benen und den ortlichen Behorden
konnten die Tater identifiziert und
strafrechtlich verfolgt werden. Ei-
ner war ein erfahrener Fischer, der
regelmiflig an  Speerfischwettbe-
werben teilnimmt, und der andere
Eigentiimer eines professionellen
Fischerboots. Nur eine gute Zusam-
menarbeit zwischen Behorden und
der lokalen Verwaltung kann illegale
Aktivititen zu verhindern und die
Einhaltung der Naturschutzgesetze
gewihrleisten.

Die aktuelle Gesetzgebung sieht fiir
Verstole gegen die Fischereivor-
schriften in den geschiitzten Gebie-
ten Strafen von bis zu 30.000 Euro
vor. Die strengen Sanktionen sind
entscheidend, um die einzigartige
Unterwasserwelt zu bewahren.
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Canyamel

Unternehmer fiirchten Umsatzeinbuf3en und fordern eine Verschiebung der Bauarbeiten

In Canyamel herrscht Aufruhr: Mit-
ten im Zentrum sollen in Kirze
umfangreiche Bauarbeiten starten
— ausgerechnet zum Beginn der tou-
ristischen Hochsaison. Wahrend Ge-
schiftsleute, Hoteliers und Anwoh-
ner seit Wochen versuchen, den Start
der Bauarbeiten auf den Herbst zu
verschieben, lasst sich die Gemeinde
davon nicht beeindrucken. Uber drei
Monate sollen die Bauarbeiten dau-
ern. Es drohen Staub und Larm, ver-
drgerte Giste und Umsatzeinbuflen.

Sant Lloren¢ / Manacor

Am hirtesten ware das Restaurant
El Meson mit seiner beliebten Au-
fenterrasse betroffen — diese wird
durch Bauziune und Maschinen
unbenutzbar. Auch eine benachbar-
te Souvenirboutique verliert ihre
Terrasse und hat kiinftig nur schwer
zugingliche Einginge. Damit bricht
vielen Betrieben gerade in den um-
satzstarksten Monaten ein Grof3teil
ihrer Einnahmen weg.

Fiir die Hotellerie konnte die Bau-
stelle ebenfalls gravierende Folgen

Bei BiciRegistro kann man sein Fahrrad registrieren lassen

Fahrradbesitzer konnen ihre Rider
sicherer machen — mit BiciRegistro,
einem landesweiten Fahrradregister.
Ziel des Systems ist es, Diebstdhle zu
verhindern und gestohlene Fahrri-
der leichter an ihre Besitzer zuriick-
zugeben.

Wer sich auf der Website registriert
hat, muss seine Informationen be-
stitigen lassen. An der Ostkiiste ist
das an folgenden Stellen méglich:
In Sant Lloren¢ bei der Gestoria
Administrativa (C/ Sol Naixent),
in Manacor bei der Gestoria Joan
Nadal (C/Velazquez 7) und bei

der Assessoria Laboral Januar (C/
Amargura 1). Fiir sieben Euro erhilt
man ein Identifikations-Kit mit ei-
nem QR-Code. Das System hat sich
als effektives Mittel gegen den illega-
len Handel mit gestohlenen Réidern
bewihrt.

Auf der Website des BiciRegistro
gibt es eine Liste verschwundener
Rider sowie eine Ubersicht iiber
von der Polizei si-

chergestellte Fahrri-
der. Die Laufzeit der
Registrierung betragt
zehn Jahre.

haben: Das Hotel Laguna wiire sei-
nen Hauptzugang verlieren, was bei
Anreisen fiir Chaos sorgen und Giste
zur Konkurrenz treiben konnte. Ahn-
liche Befiirchtungen bestehen fiir das
Canyamel Park, wo ebenfalls Bauar-
beiten vor dem Eingang geplant sind
— ein Albtraum fiir jeden Urlaubsbe-
ginn.

Doch das ist nur die Spitze des Eis-
bergs. Auch der Supermarkt Eroski,
mehrere Boutiquen, eine Apotheke,
ein Arztezentrum, Friseure, Cafés,
eine Bickerei und weitere Restau-
rants rund um den Ortskern befiirch-
ten einen massiven Riickgang der
Laufkundschaft. und
schwer zugingliche Straflen konn-
ten das Gesamtbild des Urlaubsortes
stark beeintrichtigen.

Nach Angaben des Hotelverbands
Gabella ist es bereits das zweite Mal,
dass er sich an die Stadtverwaltung
gewandt und eine Verschiebung der
Bauarbeiten um einige Monate bean-
tragt hat. ,Die Antwort auf die erste
Frage war, dass es nicht geniigend
Griinde gab, die Arbeiten zu ver-
schieben®, sagt Antonia Moll, Prisi-
dentin der Hoteliers.

Bauziune

Manacor
Auflagen fiir Legalisierung

Wer im Gebiet der Gemein-
de Manacor ein Gebaude im
landlichen Bereich nachtrig-
lich legalisieren mochte, muss
strenge Regeln einhalten. Das
Ajuntament hat dafiir folgende
Kriterien beschlossen: Die Re-
gelung gilt nur fir Wohnhau-
ser, die Bauprojekte miissen
Standards zur Energieeflizienz,
Reduzierung von Lichtver-
schmutzung und traditioneller
Bauweise erfiillen. Auflerdem
ist eine passende Wasseraufbe-
reitung nach Vorgabe des Bale-
aren-Wasserplans Pflicht.

Foto: Google Streetview
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Tageszentrum fiir
pflegebediirftige Senioren

In Cala d’Or wird vermutlich
schon im Mai das neue Ta-
geszentrum im Carrer Molins
offnen. Derzeit lauft die Aus-
schreibung fiir die Verwaltung
der Einrichtung. Das Zentrum
soll eine zentrale Anlaufstelle
tur pflegebediirftige Menschen
ab 65 Jahre werden — mit An-
geboten, die weit iiber die rei-
ne Betreuung hinausgehen.

Geplant sind sozialmedizini-
sche Dienste, Rehabilitations-
programme, individuelle Akti-
vititen, die auf die Bediirfnisse
der Nutzer zugeschnitten sind,
sowie ein Speisesaal. Auch
pflegende Angehorige sollen
entlastet und unterstiitzt wer-
den - etwa durch Beratungen
oder begleitende Mafinahmen.
Mit dem Zentrum schafft die
Gemeinde ein wichtiges An-
gebot fiir dltere Menschen, die
tagsiiber Betreuung benotigen,
aber weiterhin zu Hause leben

konnen. Gleichzeitig werden
Familien gestirkt, die oft allein
mit der Pflege betraut sind.

Felanitx

Neues Lehen fiir eine
symboltriachtige Bodega

Fiir Es Sindicat konnen junge Architekten Ideen einreichen

Lokal

Der Countdown fiir die Wiederbe-
lebung von Es Sindicat in Felanitx
lauft: Der internationale Architek-
turwettbewerb Europan 18 hat die
Ausschreibung fiir die Sanierung der
historischen Bodega er6ffnet. Bis
zum 29. Juni kénnen junge Architek-
ten aus ganz Europa ihre Entwiirfe
einreichen. Das zwischen 1919 und
1922 erbaute Gebiude war einst eine
der grofiten Weinkooperativen Spa-
niens und zihlt heute zu den bedeu-

tendsten Industriedenkmailern des
Landes. Der Vorschlag, Es Sindicat
in den Wettbewerb aufzunehmen,
stammt von der Generaldirektion
fur Wohnungswesen und Architek-
tur der katalanischen Regierung in
Zusammenarbeit mit dem Consell de
Mallorca als dem Eigentiimer der Im-
mobilie und der Stadt Felanitx. Es ist
einer von acht Wettbewerbsbeitrigen
aus ganz Spanien und der einzige von
den Balearen.

Capdepera

Ein traumhaftes Stiick Natur im
Gebiet von Capdepera geht in 6f-
fentliches Eigentum tiber. Das 490
Hektar grofle Anwesen Son Jau-
mell sowie die umliegenden Cala
Mitjana, Cala Torta und Es Pins
Campaners im Bereich von Arta
wechseln fiir 3,4 Millionen Euro
den Besitzer. Hier nimmt die Ba-
learenregierung ihr Vorkaufsrecht
wahr und macht Son Jaumell zum
ersten groflen offentlichen Natur-
raum der Gemeinde. Die Linde-
reien, die zuvor im Besitz von Cala
Cristal, S.L. waren, werden in den

Die Balearenregierung kauft Son Jaumell und drei Traumbuchten

Naturpark Llevant integriert und er-
weitern so das Umweltschutznetz-
werk der Regionalregierung. Dieser

Kauf, so der Biirgermeister, eroffnet
Capdepera neue Maoglichkeiten.
Das Anwesen wird fiir die Offent-
lichkeit zuginglich sein, sodass Be-
sucher es erkunden und an Initiati-
ven zu Artenvielfalt und Geschichte
des Anwesens teilnehmen konnen.
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Mobile Warnung vor Katastrophen

RiscBal: Neue App warnt in Echtzeit vor Naturgefahren auf Mallorca

Eine neue App

soll kinftig dabei
helfen,
fahren auf den Ba-
learen

Naturge-

frithzeitig
zu erkennen und
sich besser darauf
vorzubereiten. Die
yRiscBal-App, ent-
wickelt vom Obser-
vatorium fiir Natur-
risiken und Notfille
der Balearen (Risc-
Bal), erméglicht es,
aktuelle Umweltge-

fahren wie Uberschwemmungen in
Echtzeit zu verfolgen.

Bereits iiber 5.000 Nutzer haben
die App heruntergeladen. Sie bietet
derzeit Informationen zum Hoch-
wasserrisiko auf den Balearen, dem
Status von Sturzbichen und zeigt
eventuell auftretende hydrometeoro-

2 F'® &

Bei der Flutkatastrophe in Sant Lloreng 2018 kamen 13 Menschen ums Leben

logische Warnungen an. Dank eines
dichten Netzes von Messstationen,
die alle 10 Minuten aktuelle Daten
senden, konnen Nutzerinnen und
Nutzer frithzeitig gewarnt werden
und sich in Sicherheit bringen.

Uber das Uberwachungsnetz Risc-
Bal-Control zeigt die Anwendung

Daten zum Wasser-
stand in Torrents an,
wo an an 53 Statio-
nen Sensoren instal-
liert sind. Dariiber
hinaus werden an 30
Messpunkten ~ Da-
ten zu Niederschlag,
Bodenfeuchtigkeit
und Lufttemperatur
erhoben. Auflerdem
sammelt das System
Kennzahlen von 42
AEMET-Stationen
auf den Balearen.
Vorgestellt wurde die App bei der II.
RiscBal-Konferenz, einem Treffen
von Forschern und Notfallmanagern.
Die App richtet sich an die Bevolke-
rung ebenso wie an Fachleute — und
soll mittelfristig auch weitere Natur-
gefahren wie Waldbrandrisiken oder
Erdbebenmeldungen integrieren. «

Schon jetzt ans Wassersparen denken

Die Balearen-Regierung starten eine neue Aufmerksamkeits-Kampagne

Angesichts besorgniserregender
Wasserreserven hat die Balearen-Re-
gierung eine neue Aufklirungskam-
pagne gestartet. Unter dem Motto
»Sense aigua no hi ha futur — Estal-
via H20“ (,Ohne Wasser gibt es
keine Zukunft — Spar H20) ruft das
Umweltministerium zum bewussten
Umgang mit Wasser auf. Der Hin-
tergrund: 90 % der Inselflichen der
Balearen befinden sich aktuell in der
sogenannten ,Pre-Alarm*Stufe we-
gen Trockenheit.

Zwar haben die jingsten Regen-
fille zu einem leichten Anstieg der
Vorrite gefiihrt, die Situation bleibt
jedoch angespannt. Die Trinkwas-
serspeicher auf Mallorca sind gera-
de mal etwas tiber die Hilfte gefiillt.
Besonders kritisch: Im Sommer

steigt der Wasserverbrauch stark an,
wihrend die Niederschldge minimal
sind.

Laut des balearischen Wasserwirt-
schaftsamtes verbraucht eine ein-
heimische Person pro Tag norma-
lerweise 260 Liter. Touristinnen und
Touristen kommen sogar auf 320 be-
ziehungsweise 450 Liter Wasser am
Tag. Im Sommer wird der Pro-Kopf-
Verbrauch als Teil von Notfallplinen
immer wieder gedeckelt.

Mallorcas Wasserversorgung wird
zu rund 15 % durch Entsalzungsan-
lagen gedeckt, auf Menorca sind es
12 %, auf Ibiza sogar 60 %. Im Falle
eines Diirrealarms miissen die Kom-
munen Nutzungseinschrinkungen
erlassen. Zudem miissen dann 50 %
des zur Verfiigung gestellten Wassers

aus Entsalzung stammen.
Umweltminister Juan Manuel La-
fuente betonte, dass ,nachhaltiges
Wassermanagement alle  Aspek-
te umfasst: Reduzierung des Ver-
brauchs, Verringerung von Lecka-
gen, Beitrag zur Entsalzung und die
Wiederverwendung von aufbereite-
tem Wasser. Generaldirektor Joan
Calafat erginzte, dass ,von 90 Hek-
tometern aufbereitetem Wasser 50
nicht wiederverwendet werden und
im Meer landen”.

yWassersparen geht uns alle an — Re-
sidenten, Unternehmer, Touristen®,
so Lafuente. Auch auf Deutsch wird
iber TV, Radio und Social Media
zur Mithilfe aufgerufen. Wer heute
spart, hilft mit, Mallorcas Zukunft
zu sichern.«

Foto: wikipedia
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Restaurantkritik
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Ich kenne und schitze ihn und
seine Kiiche seit rund 25 Jahren:
Roland Schulte. Ein ruhiger Mann,
bescheiden, super sympathisch und
ein genialer Koch. 1994 kam er aus
Niedersachsen nach Mallorca.

Vor seiner Selbstindigkeit im Mai
2011 mit dem eigenen Restaurant
Roland in Porto Cristo kochte er in
Restaurants wie Es Clos in S'’Alqueria
Blanca, Reserva Rotana bei Manacor,
Albacora in S'Tllot oder Cap Vermell
Vintage 1934 in Canyamel. Er hat
sich natiirlich entwickelt und ver-
bessert, aber er ist seinem Stil

und Schweizer sind, die sein Lokal
fallen — 90 Prozent sind Stammgiste
- so kommen auch stets Mallorqui-
ner, speziell aus Porto Cristo, denn er
ist einer der ihren: Seit 1994 wohnt
er in Porto Cristo und er ist mit ei-
ner Spanierin verheiratet. Im Februar
2024 ist er mit dem Lokal umgezo-
gen von der zweiten Meereslinie am
Hafen in die Mitte des Ortes. Dort
begeistert nicht nur die Ruhe auf der
lauschigen groflen Gartenterrasse,
umgeben von vielen Pflanzen, Nis-
pel- und Zitronenbdumen, die die

vielen Jahren vom gleichen Insel-Lie-
feranten. Aber fir die ,speziellen
Produkte wie etwa aktuell weiflen
Spargel, den er ganz klassisch kocht
und mit leckerer Sauce serviert, Kalb-
fleisch oder im November die Mar-
tinsgans greift er auf deutsche Liefe-
ranten zurtck.

Auf dem Teller:
Klassik mit Kick

Doch kommen wir nun konkret zum
Essen. Da wire etwa die Zitronen-
grassuppe mit Jacobsmuschel .

in all den Jahren treu geblieben.
Roland schert sich nicht um
Trendprodukte und Kochmo-
den, er kocht, wie er es einst in
Deutschland gelernt hat und
wie es seinen Gasten schmeckt:
Klassisch und perfekt mit besten
Produkten und in ausreichen-
den Portionen. Doch keines-
wegs langweilig, auch Roland

Sehr lecker auch die gebratenen
Wachtelbriistchen mit Feldsa-
lat und Walnuss. Es geht weiter
mit einem Filet vom Wildlachs
mit Safransauce und Meeres-
friichteragout, einer asiatischen
Perlhuhnbrust im Blitterteig mit
Erdnuss-Kokossauce oder auch
einer krossen Spanferkelhaxe
mit Biersauce und Spitzkohl.

Schulte weif3, wie man Gerichte
kunstvoll verfeinert und ihnen
den besonderen ,Kick” verleiht.
Ein kleiner asiatischer Touch darf
da nicht fehlen. Vor allem weif3 er,
wie man leckere Saucen herstellt, die
Fleisch oder Fisch veredeln, und fiir
die man am liebsten den Teller ab-
schlieffend abschlecken mochte.

Auch wenn es vor allem Deutsche

Vorspeise: Taco vom Wildlachs mit Sushi-Reis

Zitronen fiir seinen selbstgemachten
Hauslikor, den Limoncello liefern,
sondern auch das elegante, kuschlige
Innere in der kilteren Jahreszeit.

Fir die Zutaten wihlt Roland vor-
zugsweise saisonale Inselprodukte.
So bezieht er seinen Fisch schon seit

Alleine beim Schreiben dariiber
lauft mir schon wieder das Wasser
im Mund zusammen. Sicher, die

Preise sind etwas gehoben, aber wer

sich etwas besonderes gonnen méch-

te, ist hier goldrichtig. «

Restaurant Roland

C/. Tramuntana, 11, Porto Cristo.

. 971820129

@www.roland-restaurant.es
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Empanadas
mallorquinas

...\
e

Empanadas werden beson-
ders gern zu Ostern serviert.
Das folgende Rezept ist sehr
alt. Es wurde mir von meiner
90-jahrigen Mutter tberliefert,
die es wiederum von ihrer Tan-
te ibernommen hat.
Das Fleisch in kleine Wiirfel
schneiden, die Erbsen auftauen,
beides vermengen, mit Salz und
Pfeffer wiirzen.
Fir den Teig das Schmalz in
eine grofie Schiissel geben. Es
sollte Zimmertemperatur ha-
ben, damit es sich besser ver-
arbeiten lasst. Die Hefe in dem
warmen Wasser auflésen und
zusammen mit dem Saft in die
Schiissel geben. Alles gut ver-
mischen, die drei Eier und die
zwei Eigelbe hinzufiigen und
verrithren. Jetzt kommt das
Mehl dazu. Geben Sie zunichst Sobald der Teig nicht mehr an den
Hinden klebt, formen

wir auf die Fiillung legen und mit
dem Nudelholz anpressen.
Anschliefend die Empanada
nach unten aus der Form drii-
cken und die Rinder fest zusam-
mendriicken. Die Teigdeckel mit
einer Gabel einstechen und nun
die Empanadas bei ca. 180 Grad
Ober- und Unterhitze eine Stun-
de lang backen.

Dank unserer Fotos konnen Sie
die Arbeitsschritte leichter nach-
verfolgen. Die Formchen gibt es
in Ferreterias oder auf Markten
zu kaufen. Wenn Sie vor der Zu-
bereitung die Form mit einem
Tropfen Ol einreiben, lisst sich
der Teig leichter herausdrii-

cken.«
BON PROFIT!

Bestellungen fiir ihre Gerichte
nimmt Maria gern entgegen, per-
sonlich in Porto Cristo oder unter:

% 625 909 356

Sie ihn zu einer Kugel
und lassen ihn mit einem ..
Tuch bedeckt gehen, bis Zutaten fiir 4 Personen:
er die doppelte Grofe * 600 g Schmalz (Ol oder Butter
erreicht hat. Anschlie- sind nicht geeignet)
Bend formen wir die - 0,11 Orangensaft
Empanadas.  Nehmen + 0,1 | warmes Wasser
Sie eine Golfball-grofe * 1 nussgroBes Stiick frische
Portion, formen Sie eine Hefe
Kugel daraus und rollen - 3 ganze Eier
Sie diese mit einem Nu- - 2 Eigelb
delholz diinn aus. Nun « ca. 1 kg weiBes Mehl
benutzen wir die Empa- Fiir die Fiilluna:

i die Fiillung:
naflasiFO?m’ p reésen den * 1,5 kg saftiges Schweinefleisch
Teig hinein, bis eine Mul- * 1 kg frische oder gefrorene

Lo de efltSteht' Dahin?in 8¢ Erbsen (nicht aus der Dose)
etwa 500 g in die Schiissel und kne- ben wir die Fleisch-Erbsen-Fiillung, + Salz und Pfeffer

ten Sie alles gut durch, nach und Dbestreichen sie mit etwas Schmalz
nach mehr Mehl dazu geben, bis der und formen nun aus einem weiteren

Teig die richtige Konsistenz hat. Stiick Teig einen kleinen Deckel, den

© Schweineschmalz
1 Empanada-Form
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Portrat

AJs Leiter des spanischen Lan-
deschapters der Barber Angels
Brotherhood engagiert sich Mar-
kus Schmitt dafiir, obdachlosen
und bediirftigen Menschen durch
kostenlose Haarschnitte ein Stiick
Wiirde zuriickzugeben. Doch ge-
rade im Osten der Insel steht er
dabei vor besonderen Herausfor-
derungen.

Die Barber Angels wurden 2016
in Deutschland gegriindet. Inzwi-
schen gibt es fast 1.000 aktive Mit-
glieder in elf Lindern, und Markus
Schmitt brachte das Konzept bei
seinem Umzug 2018 mit auf die In-
sel.

Viel mehr als nur
ein Haarschnitt

Die Reaktionen auf die Einsitze
sind oft berithrend. Anfangs gibt
es Skepsis, denn die Friseure tre-
ten in ihrer typischen Lederkutte
auf und wirken auf den ersten Blick
wie eine Biker-Gang. Doch sobald
die Menschen die ehrliche Absicht
erkennen, entstehen oft intensive
Gespriche. ,Viele unserer Giste
erzihlen uns ihre Geschichte und
welche tragischen Umstinde dazu
gefithrt haben, dass sie in ihrer jetzi-
gen Situation sind", erzihlt Markus
Schmitt. ,Und sie freuen sich tiber

Barber f

das Stiick Normalitét, das wir Thnen

mit unserer Arbeit geben.

Verschlossene Tiiren
im Osten Mallorcas

An der Ostkiiste gibt es erhebli-
che Wohltitig-
keits-Organisationen als Partner

Schwierigkeiten,

zu gewinnen. ,Uberall, wo wir uns
vorgestellt und nachgefragt haben,
wurden wir abgelehnt. Unsere Ein-
satzorte konzentrieren sich daher
zur Zeit auf den Grofiraum Palma,
wo wir bei den Organisationen of-
fene Tiren einrennen.”

Das kann sicher nicht daran liegen,
dass es an der Ostkuste keine Be-
diirftigen gibt, keine Wohnungslo-
sen oder arme Menschen. ,Aber
wir kommen nicht an sie heran",
erklirt Markus. Jemand muss den
Kontakt herstellen und die Raume
zur Verfiigung stellen. ,Wir arbeiten
ehrenamtlich und sind daher auf
Einrichtungen angewiesen, die uns
sonntags empfangen, denn nur an
diesem Tag haben unsere Friseure
Zeit.

Unterstiitzung ist
immer willkommen

Das Ehrenamt lebt von freiwilligem
Engagement, doch genau das wird
immer schwieriger. ,Je hirter die

Zeiten werden, um so mehr sind die
Menschen mit sich selbst beschiftigt
und weniger bereit, sich ehrenamtlich
und vor allem fiir die Gesellschaft zu
engagieren. Wir brauchen dringend
Friseure und/oder Barbiere, denn die
Zahl der bediirftigen Menschen steigt
und wird in Zukunft nicht weniger
werden", sagt Schmitt.

Damit die Barber Angels helfen kon-
nen, ist der Support von auflen ein
wichtiger Bestandteil. Jedes regionale
Chapter ist wie ein mobiler Friseur-
laden, der sofort und tiberall einsetz-
bar ist. Dafiir werden die Angels von
Friseurmarken mit Haarschneidema-
schienen und Produkten unterstiitzt.
Alles andere, wie die groflen Mengen
an Handschuhen und Desinfekti-
onsmitteln, finanziert sich iiber Mit-

gliedsbeitrage und Spenden.

yIch personlich bin der Auffassung,
dass wir alle die moralische Verpflich-
tung haben, uns gegenseitig zu helfen
und zu unterstiitzen. Gerade jenen
Menschen, denen es, warum auch
immer, nicht so gut geht wie uns. Nur
dann konnen wir die Welt zu einem
besseren Ort machen." «

Markus Schmitt betreibt
den Salon ,,Cut for Cut,
in Cala Millor. QR-Code:
Instagram-Seite der
Barber Angels
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Einrichtung
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Mit den ersten warmen Tagen

steigt die Lust auf Grillabende un-
ter freiem Himmel. Eine Outdoor-
kiiche macht das Kochen im Gar-
ten noch angenehmer — und ldsst
sich mit etwas Geschick selbst bau-
en. Ob einfach oder luxuriés, wir
zeigen, was moglich ist.

Einfache Variante:
Die mobile Kochecke

Schon mit wenigen Materialien lasst
sich eine funktionale Outdoorkiiche
realisieren. Eine solide Arbeitsplat-
te — zum Beispiel eine alte Werk-
bank oder eine robuste Holzplatte
auf Bocken - reicht fir den Anfang
aus. Wichtig ist eine wetterfeste
Versiegelung, damit das Material
langlebig bleibt. Erginzend sorgt
eine Edelstahlplatte fir hygienisches
Arbeiten. Ein tragbarer Gas- oder
Elektrogrill wird einfach aufgestellt,
dazu eine Ablage fir Grillwerkzeug,
Gewiirze und Ol. Als Stauraum eig-
nen sich wetterfeste Kisten oder ein
kleines Regal aus Palettenholz. Wer
mehr Komfort mochte, kann eine
Spilschiissel mit Wasserkanister in-
tegrieren. Eine Lichterkette oder So-
larlampen sorgen fiir stimmungsvol-
les Ambiente unter freiem Himmel.
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Erweiterte Version: Feste
Kochstation mit Arbeitsflache

Fir alle, die mehr Platz benétigen, ist
eine feste Outdoor-Kiiche aus Holz
oder Stein eine gute Option. Ein ge-
mauerter Sockel mit einer stabilen
Arbeitsfliche aus Granit oder Flie-
sen macht die Kiiche widerstandsfi-
hig gegen Witterungseinfliisse.

Ein eingelassener Gas- oder Holz-
kohlegrill sowie eine fest installierte

Spiile mit Wasseranschluss erhohen
den Komfort erheblich. Praktisch
sind auch Unterschrinke oder Re-

gale aus Edelstahl oder wetterfestem
Holz, um Geschirr und Kochutensi-
lien griffbereit zu haben. Wer hiufi-
ger draufen kocht, kann zusitzlich

eine iiberdachte Pergola einplanen,
die vor Sonne und Regen schiitzt.
Steckdosen fiir Mixer oder eine
Kiihlbox runden das Konzept ab.

Luxusvariante: Outdoor-Kii-
che, voll ausgestattet

Fir ambitionierte Hobbykdche gibt
es kaum Grenzen: Eine voll ausge-
stattete Outdoorkiiche mit Pizzao-
fen, Kithlschrank, Spiilmaschine und
Barbereich verwandelt den Garten
in eine zweite Wohnkiiche. Ein tiber-
dachter Bereich mit Sitzgelegenhei-
ten und Auflenheizung sorgt dafiir,
dass die Kiiche das ganze Jahr iiber
genutzt werden kann.

Damit die Outdoor-Kiiche beijedem
Wetter einsatzbereit bleibt, emp-
fiehlt sich eine feste Uberdachung
oder ein Pavillon. Wetterfeste Steck-
dosen fiir elektrische Gerite sind ein

Muss. «
Tolle Ideen fir eine
Outdoor-Kiiche Mar-

ke Eigenbau kann man
sich bei ,Saris Garage"
holen.

Tipp: Bei der Planung unbe-
dingt auf Windrichtung, Strom-
und Wasseranschlisse sowie
geniigend Arbeitsflache achten.

Text: Galeria Margarita Foto: freepik
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O stern ist die perfekte Zeit, um
den Garten mit liebevollen Details
zu schmiicken. Natiirliche Materia-
lien zaubern eine idyllische Oster-
stimmung - ganz ohne Plastik oder
kiinstliche Farben. Mit diesen einfa-
chen DIY-Ideen wird der Garten im
Handumdrehen zur friithlingshaften
Osterkulisse

Moosige Osternester

Ein kleines Kérbchen mit Moos aus-
gelegt, ein paar Wachteleier hineinge-
legt und vielleicht eine zarte Primel

Werbepartner

daneben — schon entsteht eine char-
mante Dekoration fiir den Garten-
tisch oder die Fensterbank.

Weidenkrinze mit Bliitenschmuck
Weidenzweige lassen sich ganz wun-
derbar zu Krianzen binden. Mit ein
paar frischen Tulpen oder Hyazin-
then, die vorsichtig in kleine Was-
serrohrchen gesteckt werden, ent-
steht eine blithende Deko fir Tiiren
oder Pfosten. Alternativ kann der
Kranz mit bunten Ostereiern oder
zarten Bandern geschmiickt werden.

Festliche Dekoration

fir besondere Anlasse

m April bliiht nicht nur die Natur
auf, sondern ab jetzt stehen auch wie-
der zahlreiche Feiern und Hochzeiten
an. Der Friihling ist die ideale Zeit fur
festliche Dekorationen, die mit Blu-
men und kreativen Ideen den beson-
deren Moment unterstreichen. Viele
Paare entscheiden sich heutzutage fir
themenbezogene Hochzeiten, bei de-
nen unsere floralen Arrangements die
personliche Note unterstreichen. Ob

sanfte, natlirliche Tone oder leuchten-
de Farben — die Blumen-Dekorationen
fertigen wir ganz nach den Wiinschen
der Brautpaare, damit sie die perfekte
Atmosphdre schaffen.

Neben der Gestaltung von Blumenar-
rangements fiir Hochzeiten und Feier-
lichkeiten bietet wir von Mimosa auch
eine breite Auswahl an Zubeh6r zum
Verleih. Tische, Stiihle, Beleuchtung
und Soundanlagen kénnen fiir jedes
Event, sei es eine zivile oder religiose
Zeremonie oder eine Feier im privaten
Kreis, iber uns und unsere Kooperati-
onspartner gemietet werden.

Osterlaternen

Einmachgliser mit Moos, kleinen
Ostereiern und LED-Teelichtern fiil-
len. Abends leuchten sie im Garten
und sorgen fiir Atmosphire.
Hasenpfade anlegen

Steine oder Holzscheiben bunt be-
malen und im Garten verteilen, zwi-
schendurch immer mal wieder ein
Nest oder ein Korbchen. So entsteht
ein ,Hasenpfad®, der hiibsch aus-
sieht und Kindern besonderen Spafl
macht.«.

Das Team
ist in engem
Kontakt  mit
Fincas, Res-
taurants und
anderen Ver-
anstaltungsorten und passt jede Deko-
ration individuell an das Budget und
die Anforderungen der Kunden an.
Mit so einer maligeschneiderten Pla-
nung wird jede Feier zu einem unver-
gesslichen Erlebnis.

MIMOSA

HOME GARDEN

mimosa@interflores.es
@ www.florsmimosa.com

Carretera Porto Cristo-Cala Millor, km1 &~ 971821 596

07680 Porto Cristo, Mallorca

. 971820908




Marktgefluster
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Wer denkt, auf Mallorca gedei-

hen nur die typischen mediterra-
nen Pflanzen, der sollte sich einmal
die Nispero betrachten. Diese exo-
tische Schénheit ist ein wahrer Hin-
gucker in vielen Inselgirten und hat
weit mehr zu bieten als ihre immer-
griinen Blitter und die auffillig gol-
denen Friichte.

Urspriinglich stammt die Japanische
Wollmispel, wie der Name schon ver-
rit, aus Asien — genauer gesagt aus
China, Japan und Vietnam. In China
gelten die Friichte wegen ihrer gold-
gelben Farbe als Symbol fir Gold
und Reichtum. In der japanischen
Kultur wird die Wollmispel oft mit
Fruchtbarkeit, Wohlstand und Gliick
assoziiert. Es gibt tiber 800 Sorten
der Japanischen Wollmispel, haupt-
sachlich in Asien.

Leuchtend goldene
Friichte

Im 18. Jahrhundert fand sie ihren
Weg nach Europa. Besonders in war-
men, geschiitzten Regionen hat sie
ideale Bedingungen gefunden, und
so ist sie heute auch auf Mallorca
nicht mehr wegzudenken. Ihre leuch-
tend gelben, sii8-siduerlichen Friichte
reifen jetzt im April und setzen einen
zauberhaften Farbakzent zwischen
die zarten Farben des Friihlings.

14

Feste Schale,
glanzende Kerne

Wer die Mispeln gleich vom Baum es-
sen mochte, kann mit den Fingern die
etwas feste Schale abpellen und in das
weiche Fruchtfleisch hinein beiflen.
Die groflen glinzenden Kerne verlo-
cken dazu, sie zu lackieren und spiter
wie Perlen als Kette aufzuziehen.

Silbrig-schimmernde
Blatter

Der Name ,Wollmispel“ kommt von
der feinen, weiflen Behaarung an den
jungen Blittern und Zweigen, die die
Pflanze in ihren ersten Lebensphasen
umgibt — ein bisschen wie ein wol-
liger Uberzug, der die zarten Pflan-
zenteile schiitzt. Wenn man sich den
Baum genauer anschaut, fillt auf3er-
dem der auflergewchnliche Kont-
rast zwischen den samtigen, silbrig
schimmernden Blittern und den
strahlend gelben Friichten auf — eine
wahre Augenweide, die besonders in
den Frithlingsmonaten ein Highlight
darstellt.

Geschmack zwischen
Aprikose und Pfirsich

Neben dem optischen Reiz setzt die
Japanische Wollmispel auch noch ei-
nen geschmacklichen. Thre Friichte

erinnern an eine Mischung aus Apri-
kose und Pfirsich. Sie eignet sich als
Grundlage fiir Marmelade, schmeckt
aber auch im Kuchen oder in einer
Sofie. !

Medizinische
Heilkrafte

Doch die Mispel hat noch eine weite-
re, fast vergessene Rolle: In der tradi-
tionellen chinesischen Medizin wird
sie wegen ihrer entziindungshem-
menden und verdauungsférdernden
Eigenschaften geschitzt. Ein echtes
Allround-Talent also, das den Gau-
men verwohnt und das Wohlbefin-
den fordert. «

SiiBes Rezept fiir Nisperos: Pastel de Nata
mit Wollmispel. Die Zu-
bereitung finden Sie auf
der Website von ,Chef-
koch.de"

Text: Christiane Sternberg Foto: pixabay, chefkoch.de
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Gesundheit

Werbepartner

Barbara Wenzel, Facharztin fiir Allgemeinmedizin in Arta,
berat und behandelt Sie in ihrer Praxis Medica Mallorca Llevant

Fit in den Sommer

NN SSS——

Nach dem Winter fiihlt sich
unser Korper oft miide und ausge-
laugt an. Schlafstérungen, trocke-
ne Haut oder hartnickige Infekte
sind keine Seltenheit. Ein Gesund-
heits-Check-up hilft, wieder voller
Energie durchzustarten und mog-
liche Mangelerscheinungen friih-
zeitig zu erkennen.

Regelmiflige Untersuchungen wie
eine detaillierte Blutanalyse, ein
EKG zur Uberpriifung der Herz-
funktion und eine Lungenfunktions-
messung geben Aufschluss iiber den
allgemeinen  Gesundheitszustand.
Blutdruckkontrollen helfen, frithzei-
tig Risiken zu erkennen.

Gewichtsreduktion und
Ernahrungsumstellung

Wer sein Wohlbefinden zusitzlich
steigern mochte, kann tber eine

Analyse des
Hormonhaushalts

Ein oft unterschitzter Aspekt der
Gesundheit ist die Balance des
Hormonhaushalts. Gerade in den
Wechseljahren kann eine Verinde-
rung der Hormonproduktion fiir
unangenehme Begleiterscheinungen
sorgen — von Schlafproblemen tiber
Gewichtszunahme bis hin zu Stim-
mungsschwankungen. Eine gezielte
Analyse kann helfen, den eigenen
Korper besser zu verstehen und ge-
gebenenfalls sinnvolle Mafinahmen
zu ergreifen.

Revitalisierung der
gestressten Haut

Leidet die Haut unter den Belas-
tungen des Winters, hilft eine Ext-
raportion Pflege dabei, Trockenheit
zu reduzieren und das Strahlen der

ein ausgewogener Tagesrhythmus
und ausreichend Bewegung kénnen
helfen, das Wohlbefinden zu steigern
und mit neuer Energie in die warme
Jahreszeit zu starten.

Individueller
Check-up

In meiner Praxis lege ich Wert auf
eine individuelle Anpassung der
gesundheitlichen Check-ups. Dazu
gehoren:

« Umfassende Diagnostik: Detail-
lierte Blutanalyse, EKG, Lungen-
funktionsmessung, Blutdruck-Kon-
trolle (auch iiber 24 Stunden),
Ultraschall des Bauchraums.

« Hormonelle Beratung: Beratung
zur Hormonersatztherapie nach den
Wechseljahren.

« Erndhrungsberatung: Individuel-
le Diitpline, Aufklirung tber Ab-
nehmspritzen und Alternativen, tig-

iézagjzlllgﬁ:;tceﬁinvgmns:ﬁzicif:h Haut zuriickzubringen. Feuchtig- Lich frische Smoothies in der Praxis.
- . . . keitsboosts, revitalisierende Anwen-  * Individuelle Empfehlung:
eine Gewichtsreduktion, wissen Mitochondrien-Medizin, De-

aber nicht, welche Methode wirk-
lich sinnvoll ist. Ein individuell ab-
gestimmter Erndhrungsplan kann
dabei helfen, gesunde Gewohnhei-
ten nachhaltig zu etablieren. Auch
verschiedene Anti-Aging-Methoden
oder Detox-Kuren stehen hoch im
Kurs. Eine gezielte Beratung kann
helfen, die richtigen Mafinahmen
fir ein langes und gesundes Leben
zu finden.

dungen oder gezielte dsthetische Be-
handlungen verbessern das Hautbild
und sorgen fiir mehr Spannkraft.

Entspannungs-Strategien
fur psychische Gesundheit

Nicht zuletzt spielt auch die psychi-
sche Gesundheit eine Rolle. Stress,
Schlafmangel und ein unregelmafi-
ger Lebensstil belasten den Korper
zusitzlich. Entspannungsmethoden,

tox-Konzepte, Anti-Aging-Strategi-
en — was ist Hype, was macht Sinn?

« Anti-Aging-Therapien: Behandlun-
gen mit Botox, Hyaluronsaure oder
Radiesse zur Hautstraffung, Skin-
booster fiir ein frisches Hautbild
(April-Aktion mit Sonderpreis).
Gonnen Sie sich und Threm Koérper
diese Aufmerksamkeit und starten
Sie fit und voller Energie in den
Sommer! «

Auskunft und Termine: ~  WhatsApp +34 602 650 912

info@medica-mallorca-llevant.eu

Carrer de Maria Ignasia Morell 3
07570 Arta

oder per E-Mail an:




Ostern

MAEORCA RESIDERT

D ie dumpfen Trommelschli-
ge hallen durch die engen Gassen,
wihrend sich die Kapuzenminner
in ihren langen Kutten langsam vor-
wirts bewegen. Jesus trigt gebiickt
sein Kreuz durch die Straflen, be-
gleitet vom Klagen seiner Anhin-
ger. Die Karwoche bietet einige der
eindrucksvollsten Bilder, die man
auf Mallorca erleben kann.

Ostern, in Spanien ,Semana Santa
ist eines der wichtigsten religiésen
Feste Mallorcas. Uberall auf der Insel
finden Prozessionen, Gottesdienste
und traditionelle Feierlichkeiten statt.
Besonders in der Ostkiistenregion,
die nicht so tiberlaufen ist wie Palma,
kann man die Osterbrauche in ihrer
urspriinglichen Form erleben. Ge-
meinden wie Manacor, Felanitx und
Artd pflegen alte Rituale, die von den

sogenannten Cofradias, den Bruder-
schaften, organisiert werden.

Die Cofradias -
Hiiter der Tradition

Die Cofradias sind religiose Bruder-
schaften, die sich seit Jahrhunderten
der Pflege und Organisation der Os-
terprozessionen widmen. Sie tragen
lange Gewinder mit spitzen Kapu-
zen, die an die Biifler des Mittelalters
erinnern. Jede Cofradia hat ihre ei-
gene Farbe und ihr eigenes Emblem.
Wihrend der Prozessionen tragen sie
Heiligenfiguren oder grofle, kunst-
voll geschmiickte Kreuze auf ihren
Schultern. Die ilteste Bruderschaft
Mallorcas ist die Cofradia Sant Pere i
Sant Bernat, die schon 1370 gegriin-
det wurde.

Die wichtigsten Tage
der Semana Santa

Palmsonntag

Die Osterwoche beginnt am Palm-
sonntag, wenn die Glaubigen in den
Kirchen Palmenzweige segnen lassen.
Palmsonntag ist der erste Tag der li-
turgischen Zeremonien der Karwo-
che. Es ist Tradition, dass die Mallor-
quiner mit diesen Zweigen die Tiiren,
Fenster und Balkone ihrer Hiuser
schmiicken und damit an den Tag des
triumphalen Einzugs Jesu in Jerusa-
lem erinnern, der vom ganzen Volk
gefeiert wurde.

Griindonnerstag

Am Griindonnerstag starten dann

Text: Christiane Sternberg Fotos: Marcos Gittis



Text: Christiane Sternberg Fotos: Marcos Gittis, Forn Sant Francesc d'Inca
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Ostern

die nichtlichen Prozessionen, die
die Passionsgeschichte Jesu nach-
erzdhlen. Jesus trigt sein Kreuz
durch den Ort, flankiert von ro-
mischen Soldaten, die ihn weiter-
treiben, wenn er zusammenbricht.
Am Schluss wird das Kreuz in der
Kirche aufgehingt. Der eindrucks-
vollste Umzug ist die ,Processé
del Silenci“ in Manacor, bei dem
die Teilnehmer schweigend durch
die dunklen Straflen ziehen — nur
begleitet von Kerzenlicht und gele-
gentlichen Trommelschligen.

Karfreitag

Der Karfreitag, ,Viernes Santo’,
ist sozusagen der Hoéhepunkt der
Osterwoche. In vielen Orten wird
das ,Davallament® aufgefithrt —
eine dramatische Darstellung der
Kreuzabnahme Christi.

In Felanitx findet dieses Schauspiel
seit 1975 auf den Stufen der Kirche
Sant Miquel statt und dieses Jahr fei-
ert es sein 50-jahriges Jubildaum. Ein
sehr aufwendiges Spektakel, allein an
der Vorbereitung sind 200 Personen
beteiligt. Der Andrang der Zuschauer
ist ebenfalls grof}, denn die Auffiih-
rung ist unbedingt sehenswert: 18.
April um 21 Uhr auf der Plaza de la
Font de Santa Margalida vor der Kir-
che. In Arta findet die Kreuzabnahme
am Karfreitag abends auf dem Gelin-
de des Sanktuariums von Sant Sal-
vador statt. Anschlielend folgt eine
Prozession bis zur Pfarrkirche.
Ostersonntag

Am Karsamstag herrscht dann Stille.
Doch in der Nacht zum Ostersonn-

tag wandelt sich die Atmosphare: Die
Glocken liuten und die Menschen
teiern die Auferstehung Christi. Am
Ostersonntag selbst finden festliche
Messen und mancherorts auch kleine
Volksfeste statt. Familien und Freun-
de kommen zusammen und feiern
gemeinsam den Tag.

Kulinarische
Ostertraditionen

Zu Ostern kommen auf Mallorca be-
sondere Spezialititen auf den Tisch.
Besonders beliebt sind Empanadas
— kleine Teigtaschen, die traditionell
mit Lammfleisch oder Fisch gefullt
sind (siehe auch unser Rezept auf S.
10). Eine siifle Kostlichkeit sind ,,Ro-

biols®, halbmondférmige Gebick-
stiicke, gefiillt mit Quark, Mar-
melade oder Schokolade. Auch
»Crespells®, Miirbeteig-
plitzchen in verschiedenen For-
men, dirfen nicht fehlen. Diese
Leckereien werden oft gemeinsam
mit der Familie gebacken, was be-
sonders fiir Kinder ein Highlight
ist.

Neben diesen stiflen und herzhaf-
ten Spezialititen gibt es auch das
,Frito de Pascua’, ein traditionel-
les Ostergericht aus Lammfleisch
(iiberwiegend Innereien), Kartof-
feln, Paprika und Fenchel. Es wird
oft in groflen Mengen zubereitet
und mit der ganzen Familie geteilt.
Eine weitere Besonderheit ist die
,2Mona de Pascua’, ein mit Scho-
kolade verzierter Hefekuchen, der
traditionell als Geschenk {ber-
reicht wird.

Ein Osterfest
fliir alle Sinne

kleine

Die Osterzeit auf Mallorca ist eine

faszinierende Mischung aus Spiritu-
alitat, Tradition und Gemeinschaft.
Besonders an der Ostkiiste kann man
die urspriinglichen Rituale hautnah
erleben - fernab der grofien Touris-
tenstrome. Ob man sich von den fei-
erlichen Prozessionen beeindrucken
lasst, die dramatischen Inszenierun-
gen der Passion Christi verfolgt oder
einfach die mallorquinischen Spezia-
lititen genief3t: Ostern auf Mallorca
ist ein Fest fiir alle Sinne und eine
unvergessliche Erfahrung fiir Einhei-
mische und Giste gleichermafien. «

17



Fang des Monats
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Sepia — das Herz der Paella

Frischen Fisch gibt es am bes-
ten direkt an der Quelle, nimlich
am Hafen. Der Direktverkauf an
der Ostkiiste ist derzeit ausschlief3-
lich in Cala Bona méglich. Dort
hat die Cofraria de Pescadors, die
Genossenschaft der Fischer von
Porto Cristo und Cala Bona, einen
kleinen Laden unmittelbar an der
Mole.

Bevor der gesammelte Fang nach
Palma zur Fischborse gebracht wird,
kénnen Kunden vormittags aus dem

dieser Stelle den Fang des Monats.

Im April gehen die Fischer vor allem
auf Sepia. Zwei Seemeilen vor der
Kiiste fangen sie die ,Echten Tinten-

Xisca versorgt die Kunden in Cala Bona mit fangfrischem Meeresgetier

frischen Fang die besten Stiicke aus-
wihlen. Hinter dem Tresen steht
Maria Francisca Vives Maimo, ge-
nannt Xisca. Sie empfiehlt ab jetzt an

Sepien gibt es in der Saison reichlich
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fische’, wie die Sepien auch genannt
werden. In einer Tiefe von bis zu 40
Metern sind die Mollusken angesie-
delt, wo sie sich vor allem in Boden-
nahe aufhalten.

Dieses Jahr verspricht die Saison
von Anfang an einen reichen Fang.
Der Boom wird zu Ostern fiir die Se-
mana Santa erwartet. ,Damit gehen
dann auch die Preise nach unten®
verspricht Xisca. Wahrend der Fang-
periode zwischen Februar und Mai
schwanken die Preise zwischen 15
und 2§ Euro pro Kilo.

Das Fleisch der Sepien ist mager und
fest. Es eignet sich hervorragend
zur Verwendung in der mallorqui-
nischen Kiiche und bildet die Herz-
zutat jeder Paella. Die erfahrenen

Kunden kaufen, wenn die Sepien
preiswert zu haben sind. Dann be-
stellen sie gleich kistenweise und
frieren sie ein, damit der Bedarf das
ganze Jahr iiber gesichert ist.

Die Vorbereitung eines frischen
Sepia ist allerdings etwas kompli-
ziert. Vor allem wegen der Tinte,
die beim Siubern austreten und die
Kiiche vollspritzen kann, wenn man
den Tintenbeutel nicht sachgemifd
entfernt. Ein Tipp von der Fachfrau:
Die Sepien vor dem Saubern einfrie-
ren, damit die Tinte fest wird.
Sepien sind in der Verkaufsstel-
le Cala Bona reichlich vorhanden
wihrend der Fangsaison. Xisca ver-
sichert, dass niemand vorbestellen
muss. Allerdings gibt es die Mog-
lichkeit, tiber die extra eingerichtete
WhatsApp-Gruppe Fotos vom Fang
des Tages zu sehen und sich anhand
dessen ausgewihlte Stiicke reservie-
ren zu lassen. Das klappt aber nur,
wenn nicht vor Ort ein Kunde sein
Auge genau darauf geworfen hat.
Denn Xiscas Prinzip lautet: ,Klien-
ten im Laden werden immer zuerst
bedient.” «

Und so sdubert man
einen Sepia-Tinten-
fisch fachgerecht:
Fisch-Direktverkauf
Peix des Port

Mole von Cala Bona
Mittwoch und Freitag 10.30-12 Uhr

WhatsApp-Anfragen unter:
+34 673 383 131

Aktuelles Angebot und
Offnungszeiten  (iber
Facebook:

Text: Christiane Sternberg, Foto: Marcos Gittis, Cofraria de Pescadors Porto Cristo Cala Bona
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Wie funktioniert eigentlich

Gut zu wissen

Die spamsche Warteschlange

er die Regeln des Wartens
kennt, ist ganz klar im Vorteil. Egal,
ob in der Bickerei oder am Bank-
schalter — das Chaos bleibt aus, weil
jeder Neuankommling laut in die
Runde fragt: ,;Quién es el dltimo?“
(Wer ist der Letzte?). Die Antwort
kommt prompt, entweder von der
betreffenden Person selbst oder von
einem hilfsbereiten Umstehenden.
Und damit ist alles geklirt! Man
merkt sich einfach das Gesicht dieser
Person und weif genau, wann man an
der Reihe ist — kein nervoses Schub-
sen, kein unfaires Vordringeln, son-
dern entspanntes Warten.
In Supermirkten gibt es mehrere
Wartestrategien. Bei Mercadona exis-
tiert oft nur eine zentrale Schlange,
aus der sich die Kunden gleichmifig

auf die geoffneten Kassen verteilen.
Bei einzelnen Kassenschlangen hin-
gegen spielt sich ein wahres Schau-
spiel an Hoflichkeit ab: Wenn eine
neue Kasse 6ffnet, passiert nicht das
iibliche Chaos, bei dem die Vorders-
ten und die neuesten Ankommlinge
um die besten Plitze wetteifern. Statt-

dessen bewegt sich der hintere Teil
der Nachbarschlange geordnet wei-
ter. Das spanische System sorgt fiir
eine gewisse Gelassenheit. Wer in ei-
ner iiberfiillten Postfiliale sitzt oder in
der Bank geduldig wartet, kann dies
bis zum letzten Moment tun — ohne
Angst, seinen Platz zu verlieren. «

lhr Immobilienexperte

an der Ostkuste Mallorcas

FinAllorca

bC | C .\

Kunden.

» Professionelle Begleitung und Abwicklung Wir bieten |hnen ex
beim Kauf/ Verkauf a1 der Ostkil
. Personhche Betreung vor und nach dem

ROAIIB-Siegel gz

: _Apas
Qualitatsstam




Architektur
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Die Kirche in Es Llombards

Inmitten des beschaulichen Dor-
fes Es Llombards, einem Ortsteil der
Gemeinde Santanyi, verbirgt sich ein
architektonisches Kleinod, das nur
von wenigen als Meisterwerk wahr-
genommen wird. Die Kirche des Or-
tes, entworfen von Antoni Alomar im
Jahr 1969, gilt als ein Meilenstein der
mallorquinischen Architektur in der
zweiten Hilfte des 20. Jahrhunderts.

Alomar (1937), ein Vertreter der
jingeren Architektengeneration sei-
ner Zeit, verband in diesem Bauwerk
moderne Gestaltungsansitze mit tra-
ditionellen Einfliissen. Obwohl die
Fassade mit ihren fast leeren Winden
und dem markanten Betongitterwerk
tiber der Eingangshalle einen abstrak-
ten Charakter besitzt, fiigt sich das
Gebiude dennoch harmonisch in
das Ortsbild ein. Das gelingt durch

seine kompakte Bauweise, das grofie
Dach und die fein abgestimmte Farb-
gebung, die die Architektur mit dem
Stadtgefiige verschmelzen lisst.

Auch das Innere der Kirche folgt die-
sem Prinzip der Neuinterpretation
traditioneller Elemente. Keramikver-

kleidungen, die an historische Bau-
weisen erinnern, treffen hier auf eine
durchdachte Lichtgestaltung. Ober-

lichter und ein Hinterhof regulieren
den Lichteinfall und verleihen dem
Raum eine warme, beruhigende At-
mosphire.

Antoni Alomar, dessen Karriere zwar
kurz, aber einflussreich war, setzte
sich zeitlebens fiir die Verbindung
von moderner Architektur und loka-
ler Bautradition ein. Spiter wandte
er sich verstirkt dem Studium tra-
ditioneller Bauweisen zu und griin-
dete 1986 eine Schule fiir ,Marger®,
wie die mallorquinischen Meister
der Trockenmauerbauweise genannt
werden. Sein Engagement trug dazu
bei, dieses jahrhundertealte Hand-
werk auf der Insel zu bewahren.

Die Kirche von Es Llombards ist
nicht nur ein architektonisches Meis-
terwerk, sondern auch ein Zeugnis
fur die gelungene Symbiose aus Tra-
dition und Moderne. «

Text: Christiane Sternberg, Foto: google street view

Schober und Partner bietet
kompetente Haus - und Wohnungsbetreuung

s Partner

MdllOl‘Cd Immobilien

Inmobiliaria Reag3(e|]

Freistehendes Haus in Sa Coma [# &
- Kaufpreis 480.000 € )
Info auf unserer Homepage
unter Ref. 6117

-
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25 JAHREN
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Sie Uberlegen Haus/Wohnung zu verkaufen — Wir bieten
Ihnen eine fachkundige und unverbindliche Beratung
mit individuellen Verkaufskonditionen.

Schober & Partner S. L.
Avenida Bon Temps 30, Loc 11 - 07560 Cala Millor
Tel: +34 971 586 031 - Fax: +34971 813 244
info@schober-partner.com

Interessentensuche direkt und einfach
Uber unsere Homepage méglich!

www.schober-mallorca-immobilien.com
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Notfall-Nummern

. NOTRUF

¢ Policia Local
e Policia Nacional

* Guardia Civil
* Krankenwagen
* Feuerwehr

Krankenhaus Son Espases

- Zentrale 871 205 000
- Patienten 871 205 871
Krankenhaus Son Llatzer
- Zentrale 871 202 000
- Patienten 871202 188
Krankenhaus Inca
- Zentrale 971 888 500
- Patienten 971 888 512
Krankenhaus Manacor
- Zentrale 971 847 000
- Erste Hilfe 971 847 060

Hospital Parque Llevant,
Porto Cristo
- Zentrale 900 101 798
- Erste Hilfe 971 822 400

APOTHEKEN

Aktuelle Notdienst-Apotheke:
@www.cofib.es/es/llistat_guardies.
aspx?

Arta Farmacia 25 8971 836 524,
Farmacia Caldentey Nadal %971
835 968, Farmacia Palmer X971
836 348

Cala Bona Farmacia Ramis Bell
971 585 895

Cala Millor Farmacia Alcover
Ferrer X971 586 665, Farmacia Rie-
ra Garau £.971 585 470, Farmacia
Pont Galmés 971 586 441,
Apotheke Vifias Gomez £971 585
076, Farmacia Carmen Gornals Gor-
nals 971 585 470

Cala Ratjada Farmacia Carlos
Antich Rojas %971 563 395, Farma-
cia José Ripoll 971831489, Farma-
cia Sonia Garcia $.971564301

Cales de Mallorca Farmacia M.
Alcover Oliver 8971 833 618

Capdepera Farmacia Aguilo
Sancho %971 563 313, Farmacia
Antich 8971 563 395, Farmacia A.

Sirer 8971 819 913, Farmacia Con-
cha Patera 8971 563 061, Farmacia
Fornaris &971 563 134, Farmacia
Garcia Bartolomé §.971 564 430

Manacor Farmacia Estacio 8971
55 18 17, Farmacia Maria Jaume
Riera %971 844 373, Farmacia
Garau Gelabert %971 550 006,
Farmacia Adrover Oliver 8971 843
451, Farmacia Ladaria Sureda £.971
551 173, Farmacia Muntaner Morey
971 551 817, Farmacia Planas
Llull X971 551 263, Farmacia Llull
Cabrer 8971 551 268, Farmacia
Carrio Garau 971 558 140, Far-
macia Miquel Riera 971 550 061,
Farmacia Mestre Manzanares 8971
552 870

Porto Cristo Farmacia-Optica
Gomila Porto Cristo X.971 820 830,
Farmacia Munoz 8971 37 04 84

Portocolom Farmacia Maria Do-
lores 8,971 824 880, Farmacia Fus-
ter Arnau 8971 825 880

Sant Lloren¢ Farmacia Antonia
Alcover Rossello 971 819 594, Far-
macia Fernandez Garcia 971 811
167, Farmacia Pérez Sanchiz 971
169 143, Farmacia Adrover Oliver
971 843 45, Farmacia Palmer 971
751 079

S'llliot Farmacia S'lllot X971
810 948, Farmacia Alcover Rosselld
646 517 134

Son Carrio Farmacia Son Carrio
971 569 573

Son Servera Farmacia Conde
Cerrato Rafael Vicente ¥.971 567
798, Farmacia Mayol Adrover %971
567 147

# FLUGHAFEN

. +34 971 789 000, An-und Abfli-
ge: ® palmaairport.info/de/, Parken:
@®  parking.aena.es, storageand-
fly.com, lowcostparking.es, clickpar-
king.es, airport-parking-mallorca.
com

DT. KONSULAT PALMA

M C/ Porto Pi, 8, 3°-D, 07015 Palma,
Mo-Do 8:00-12:30 und 13:30-16:30,
Fr 08:00-13:00, Termin n.n. Verein-
barung,\+34 971 707 737,@® www.
spanien.diplo.de/

Abgesehen von den (blichen Ver-
kehrsschildern wie Park- und Halte-
verbot, darf bei einer blauen Linie
nur mit bezahltem Parkticket vom
Automaten geparkt werden. Bei ei-
ner gelben Linie ist Parken nicht ge-
stattet.

Falschparker, die einen Strafzettel
erhalten haben, konnen diesen bei
einer Bank bezahlen. Oftmals ist die
Zahlung sogar am Geldautomaten
tiber das Einscannen des Barcodes
moglich. Erfolgt die Zahlung des
BuBgeldes innerhalb von 15 Tagen
gibt es 50 Prozent Rabatt. Wer sei-
ne Parkzeit (berschritten hat und
deshalb ein Ticket bekommt, kann
in vielen Orten innerhalb der ersten
Stunde nach Ablauf der Parkfrist die-
se am Automaten verlangern und
damit den Strafzettel annullieren.

| EVANGELISCHE KIRCHE |

Termin fiir den aktuellen Gottesdiest
@ www.kirche-balearen.net

KATHOLISCHRE KIRCHE

Termin fiir den aktuellen Gottesdiest
@www.kath-gemeinde-mallorca.de

ITV MANACOR

Mo-Fr 6-21, letzte Einfahrt 20:30, Ju-
li-August 6-15, letze Einfahrt 14:30,
+34 971 555 062 @www.ser-
viciositv.es/cita-previa-itv/baleares/
mallorca/manacor

KARTEN SPERREN

Alle dt. Karten: +49116 116
Mastercard: +49 8000 713
VISA +49 800 811 8440
Amex +49 69 797 1000
Deutsche Bank +49 69 910 10035
Diners Club:  +49 69 900 150 135

Span. Karten:

Banco Sabadell 900 712 356
Banco Santander 900 811 381
BBVA 900 102 801
Openbank 900 200 128
CaixaBank 900 404 090
Banca March 913 626 200
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Zugverbindungen auf Mallorca

Palma-Inca (33 min)

Q Palma-Inca-Sa Pobla (50 min)
e Palma-Inca-Manacor (70 min)

e Vier bis sechs Ziige pro Stunde.
e Preise variieren je nach Haltestelle, max. 4,50 €
e Tickets und Haltestellen-Info: www.tib.org

Palma-Soller (60 min)

Soller-Port de Soller (15 min)

e Museumszug von 1912 (Roter Blitz) und

historische StraBenbahn
* Tickets Palma-Port de Soller-Palma 35€ / online 29 €
e Tickets und Haltesstellen-Info: www.trendesoller.com
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Wichtige Busverbindungen der Ostkiiste

Cala Bona - Aeroport

Campos - Aeroport

Cala Ratjada - Alctdia

Cala Millor - Palma

Cala Ratjada - Manacor

Costa dels Pins - Manacor
Cales de Mallorca - Manacor
Porreres - Manacor - Son Carri¢
Arta - Colonia Sant Pere

Cala Mesquida - Cala Ratjada
Font de Sa Cala - Cala Ratjada
Cala Ratjada - Porto Cristo
Cala Bona - Porto Cristo

Cala Mendia - Porto Cristo
Cala d'Or - Porto Cristo
Manacor - Campos - Palma
Portocolom - Felanitx

Cala d'Or - Felanitx - Porreres

Cala d'Or - Campos

Cala Figuera - Campos
Santanyi - Campos
Cala d'Or - Cala Mondrago

e Tickets und Haltestellen-Info bei www.tib.org

| A42 |
| A51 |
E3
| 401
411
412
416
[ 417
| 421
422
423
424
425
427
428
| 501
| 512
514
| 515
| 516
517
| 521




AUSFLUGE

Ausfluge / Treffpunkte
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WOCHENMARKTE |

MONTAG
Caimari, Cala Millor, Calvia, Mana-
cor, Lloret, Montuiri

DIENSTAG
Alctdia, Arta, Campanet, Llubi, Pague-
ra, Pina, Portocolom, Porreres, S'Alque-
ria Blanca, S'Arenal, S'llliot  6-9/ ab
19:00, Santa Margalida

MITTWOCH
Andratx, Bunyola, Capdepera, Cas
Concos, Colonia de Sant Jordi, Lluc-
major, Marratxi, Petra, Port de Pol-
lenca, Sa Coma 5-10/ ab 18:00, Sa
Rapita, Santanyi, Selva, Sineu, Vil-
lafranca

DONNERSTAG
Ariany, Campos, Consell, Deia, Inca,
Portol, Sant Lloreng, Sant Joan,
S'Arenal, S'lllot, Ses Salines

FREITAG
Algaida, Binissalem, Can Picafort, Es
Pont D’Inca, Llucmajor, Son Carrid,
Son Ferrera, Son Servera

SAMSTAG
Alaré, Buger, Bunyola, Cala Mil-
lor, Cala Ratjada, Campos, Costitx,
Esporles, Lloseta, Magaluf, Santa
Eugénia, Santa Margalida, Santa
Ponca, Santanyi, Sollér

SONNTAG
Alcudia, Consell, Felantix, Muro, Pol-
lenca, Porto Cristo, Sa Pobla, Santa
Maria del Cami, Valldemosa

DORFFESTE |

JANUAR
Feria de la Navidad y Reyes Palma

FEBRUAR
Mandelblitenfest Son Servera, Feria
Naturesport Escorca Kloster Lluc

MARZ
Topfermesse Marratxi, Fira Bona Pal-
manyola, Sant Patrick’s Festival Santa
Ponga, Fira de Son Ferril Palma, Feria
Ovrina y Caprina Calvia

APRL
Feria de Andratx, Feria de San Fran-
cisco Muro, Feria nautica y de la
sepia Alctdia, Feria de la sal y salazo-
ne Colonia de Sant Jordi, Buchmarkt
in Villafranca de Bonany
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MAI
Blumenfest in Costitx; Wein- und K&-
sefest, Estellencs; Sa Fira und Es Firo,
Piratenfest in Soller; Mittelaltermarkt
in Capdepera; Schafscherfest in Es
Llombards

JUNI
Friihlingsfest in Manacor, Kartoffel-
fest in Sa Pobla, Krauterfest in Selva,
Aprikosenfest in Porreres

JULI
Feria Nocturna Marinera Portocolom,
Fest der Dorfpatronin Verge del Car-
me Cala Ratjada, Porto Cristo, Cala
Bona, Fiesta de Sant Salvador in Arta

AUGUST
Nachtmarkt und Tomatenfest Maria
de la Salut, Melonenfest in Muro,
Kirchweihfest in Sant Lloreng

SEPTEMBER
Mittelalterfest zur Riickeroberung
Mallorcas durch Konig Jakob Santa
Ponca, Weinfest in Binissalem
OKTOBER
Feria de la Sierra de Tramontana Es-
corca, Theaterfest Vilafranca de Bo-
nany, Herbstfest in Santanyi
NOVEMBER
Bierfest Puigpunyent, Olivenfest Cai-
mari, Dijous Bo Inca, Honigfest in Llubi

DEZEMBER
Weihnachtsmarkte (iberall in Mallorca
STRANDE |
BARRIEREFREI

Alcudia: Playa de Alctdia Sektor 1

(Reservierung  erforderlich  %+34
971 892 777), Calvia: Playa des Car-
regador, Playa de Palmanova, Playa
de Son Maties, Playa de Magaluf,
Playa de Santa Ponga, Pollenca:
Playa de Tamarells (Reservierung er-
forderlich &+34 666 689 441), Playa
de Cala Molins, Santa Margalida:
Playa de Can Picafort, Playa de Son
Bauld, Playa de Son Serra de Marina,
Soller: Playa de Port de Soller, Playa
d'en Repic, Son Servera: Playa de
Cala Bona (Reservierung erforderlich
S+34 617 351 733)

FKK
Cala Blanca, Cala Brafi, Cala Matzoc,
Cala Mesquida, Cala Molté, Cala
s’Almunia, Cala Torta, Cala Varques,
Calo des Monjo, Calé des Grells, Es
Coll Baix, Es Trenc, Playa del Mago

HUNDESTRANDE
Cala Blanca, Cala d'Egos, Cala des
Gats, Cala En Basset, Es Carnatge,
Llenaire, Playa de Alcanada, Punta
Marroig

FISCHVERKAUF (fangfrisch) |

Port d'Alcadia 17:45-19 Uhr
Cala Bona Mi+Fr 10:30-12 Uhr
Port d’Andratx Mo-Frin der Lonja

STAMMTISCHE

Cala Millor Schweizer Stamm-
tisch, jeden 1. und 3. Freitag im Mo-
natum 13:00 im Restaurant Bonanza

Cala Ratjada Jeden Samstag ab
um 11:00 in der Traumeria an der
Son Moll. Einfach hingehen und dazu
setzen. Anmeldung nicht notwendig

Jeden Mittwoch ab 12:00 Uhr im
Restaurant Port Corona

Cales de Mallorca monatlich
S+49 171 472 358 2

Manacor Restaurant ,Monte Si-
nai” 1. Dienstag/Monat 18:00, 3.
Dienstag/Monat 14:00 X +34 648
674 736

Sprachstammtisch Sa Brusca
Brewpub, jeden 1. Freitag, 3. Don-
nerstag, 19:00

Porto Cristo Freitags 18:00 alle
zwei Wochen in der Cafeteria Moni
S+34 691292984

Foto: flickr.com



Foto: Auditori Manacor

MAEORCA RESIDERT Veranstaltungen

PREATRIKRESTE

CALA MILLOR

Auditori Sa Maniga
6.4., 20 Uhr, Nationalballett Marseil-
le ,Roommates"”
13.4., 20 Uhr, "Die vier Jahreszei-
ten" von Astor Piazzolla
19.4., 20.30 Uhr, Liederabend mit
Antoni Lliteres, Tenor, (Foto) und Ale-
jandro Calafat, Piano
+34 971 587 373
@samaniga.es

MANACOR

Teatre i Auditori
Vorschau: 2.5., 19.30 Uhr, Rachma-
ninov und Manuel de Falla mit dem
Sinfonieorchester der Balearen
+34 971 554 549
@teatredemanacor.cat

Sala La Fornal
17.4., 20 Uhr, Konzert mit Daniel Hi-
giénico
+34 971847353
®lafornal.cat

e

CALA MILLOR

Auditori Sa Maniga
bis 31.12.,, The Toys of Sant Llorenc”
bewegliche Kunstwerke von Ferran
Piza
N+34 971 587 373, @samaniga.es
CAPDEPERA

Museu de la llata
Ausstellung  Palmenflechtkunst in
der Burg Capdepera, tgl. 10-17 Uhr
FELANITX

Casa de Cultura
bis 27. April, Ausstellung ,Projekt
Ella”, Kunstschiiler interpretieren
zeitgendssische Kiinstlerinnen,
PI. de sa Font de Santa Margalida 3

Casa del Arte
28.April - 3. Mai, Kreativ-Workshop
mit Inken Rave Lohmann, Anmel-
dung +491724370639

Stiftung Cosme Bauca
Ethnografisches Museum, Di, Do
9-14 Uhr, Mi 16-20 Uhr, So 10-14 Uhr

MANACOR

S'Agricola
bis 30. April, Ausstellung mit Ge-
malden und Skulpturen von Julio
Huertas und Bilder von Carme Fuster
@agricolamanacor auf FB

Museum zur Geschichte von
Manacor
bis 15. Juni, Sonderausstellung , Pig-
mente und Farben aus der Natur”,
Mo-Sa 9-14 Uhr, Do-Sa auch 17-
19.30, So 10.30-13 Uhr @museude-
manacor.com

CALA RATJADA

Espai Gustavo
Ausstellung wieder erdffnet, Di-Fr
10-14, Mi+Fr 16-18.30, Sa 11-13,
Carrer Major 10
SANTANYI'

Casa de Cultura
6. April, 10-13.30 Uhr, Casa de Cul-
tura, Buchmesse mit Live-Musik und
Ausstellung
bis 16. April, Centre s'Abeurador,
Ausstellung mit Installationen von
Carme Martin
Carrer Bernat Vidal i Tomas 6
Historische Stadtfiihrung
10. April, 11 Uhr, mit Ingrid Flohr
und Maria Sureda, Anmeldung
+34690218709

PR

OSTERN

13. April, Palmsonntag, Segnung
der Palmen in den Kirchen

17. April, Griindonnerstag, abends
Prozessionen zur Kreuzigung Jesu

18. April, Karfreitag, Kreuzabnah-

me/Davallament (Tipp: Felanitx, 21
Uhr, Kreuzabnahme, Platz vor der
Kirche)

20. April, Ostersonntag, Prozessio-
nen und Feste in den Orten
PORTO CRISTO

26./27. April, Nautikmesse rund
um den Hafen

Vorschau: 1. Mai, Paellada, Placa
de Sirena
Colonia de Sant Pere

Vorschau: 4. Mai, Fira des Peix
(Messe fir Gastronomie und Um-
welt)

IR

CAPDEPERA

Cineteatro Capdepera
Calle Col.legi 18, Capdepera, Pro-
gramm: @cinecapdepera.com
MANACOR

Aficine
wochentlich wechselndes Pro-
gramm, 8+34 971 847 256
@aficine.com

—

ARTA

e Marchenmuseum im Art Arta
Di+Sa 10-14 Uhr
+34 626048341, @artarta.es
CAPDEPERA

Schwimmbad
Mo-Fr 8-20, Sa 8-13 Uhr Uhr
Carrer de la Mar
MANACOR

Ponyclub, Mo-Fr 15:30-17 Uhr Po-
nyreiten, 4-10 Jahre, nur nach An-
meldung, @ info@backtobalance.me

IS

CALA RATJADA

6., 13., 20.4. jeweils 11:30 Uhr,
anschlieBend jeweils 12:30 Uhr Kir-
chenkaffee, Café am Hafen

CALA MURADA

2.4. um 11 Uhr mit anschlieBen-
dem Restaurantbesuch

25
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Mallorcas Ostkiiste ist fiir

viele Residenten lingst vertrau-
tes Terrain — doch wer die Insel
mit einem fotografischen Blick
erkundet, entdeckt immer wieder
neue Facetten. Ob mit einer pro-
fessionellen Kamera oder dem
Smartphone, beeindruckende Mo-
tive gibt es iiberall. Der Fotograf
Andreas Skrypzak, der seit vielen
Jahren Workshops auf der Insel
gibt, hat uns einige seiner liebsten
Fotospots und wertvollsten Tipps
verraten.

Skrypzak ist seit zwanzig Jahren als
Fotograf selbststindig und kommt
regelmiflig nach Mallorca, um hier
zu fotografieren und Workshops zu
geben. ,Die besten Bilder entstehen
in der goldenen Stunde - frith am
Morgen oder kurz vor Sonnenun-
tergang”, erklart er. ,Dann sind die
Farben wirmer, die Schatten wei-
cher, und die Motive wirken einfach
magischer.” Wer also bereit ist, etwas
frither aufzustehen oder den Abend
gemiitlich mit der Kamera ausklin-
gen zu lassen, wird mit eindrucks-
vollen Bildern belohnt.

26

Die schonsten Fotospots
an der Ostkiiste

Mallorcas Ostkiiste bietet eine Vielzahl
an beeindruckenden Kulissen — von
malerischen Buchten tiber charman-
te Hafenorte bis hin zu dramatischen
Felsformationen. Hier einige der besten
Fotospots:

Portocolom:

Der Leuchtturm ist eines der beliebtes-
ten Motive. Besonders reizvoll ist der
Blick durch das Loch im Felsen gegen-

tiber - ein perfektes Motiv zum Son-
nenaufgang. Auch die Stadtsilhouette
und die Stege am Ende der Hafenpro-
menade laden zum Fotografieren ein.




Text: Christiane Sternberg, Fotos: Andreas Skrypzak
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Ausflug

Cala Santanyi — Es Pontas:

Das imposante Felsentor ist ein Klassi-
ker. Besonders im sanften Morgenlicht
wirkt es fast surreal.

Cala Figuera:
Die kleine Hafenbucht hat ihren ur-

spriinglichen Charme bewahrt. Skryp-
zak empfiehlt: ,Morgens den Sonnen-
aufgang am Wehrturm erleben, dann
gemiitlich durch den Hafen schlendern
und die bunten Netze, Boote und alten
Karren als Fotomotive nutzen.” Nach-
mittags lohnt es sich, auf die Riickkehr
der Fischer zu warten.

Felanitx:

Der Klosterberg San Salvador ist so-
wohl am Morgen als auch am Abend

T

ihren Handys durchs Bild, auch die
Camper, die dort stehen, verderben die
Bildkomposition', warnt Skrypzak.

Cala Varquez: Die natiirliche Felsbrii-
cke bietet ein beeindruckendes Motiv
am Morgen, aber auch in der sanften
Abendsonne.

Arta:

Besonders reizvoll ist der Blick vom
Santuario de Sant Salvador. Wer den
Mond grof3 in Szene setzen will, hat hier
die perfekte Kulisse. Aber auch die lan-
ge Treppe mit der baumbestandenen
Allee und das Kircheninnere bieten tol-
le Fotomaoglichkeiten.

Auch mit Smartphone
gelingen beeindruckende
Bilder

Nicht jeder hat eine Profi-Kamera
dabei, aber auch mit dem Smartpho-
ne lassen sich beeindruckende Bil-
der schiefBen. Wichtig ist, sich Zeit »

ein magischer Ort. ,Bei

tief hingenden Wolken
scheint das Kreuz fast iiber
den Wolken zu schweben
— ein einzigartiges Motiv’,
so der Fotograf. Auch der
Sa Mola Steinbruch bietet
mit seinem besonderen

ANWALTSKANZLEI MENTH

in Manacor

Immobilien- und Erbrecht

Glnter Menth

Lichteinfall interessante
Méglichkeiten.

Cala Ratjada - Faro de
Capdepera:

Wer einen spektakuliren
Sonnenaufgang  fotogra-
fieren mochte, sollte frith
aufstehen. Aber Achtung:

Unser aktueller Tip:

BAUERKLARUNG

UND BESTANDSCHUTZ

|

In Kooperation mit

yHier muss man zeitig vor
Ort sein, ansonsten laufen
einem die Touristen mit

Anschrift: Plaga des Cos, 8, 3", Manacor
Telefon: 0034 971 559 377, 0034 624 020 155
Email: info@kanzlei-menth.de

Internet: www.kanzlei-menth.de WMit vielen aktuellen Informationen

Rechtsanwalt & Abogado inscrito

Abogado & Assessor Fiscal
Tomeu Vadell
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zu nehmen und auf die richtige Bild-
komposition zu achten. ,Man sollte
bewusst nach Linien, Farben oder
wiederkehrenden Mustern suchen —
dann entstehen oft die spannendsten
Bilder®, erklart Skrypzak.”

Perfekte Planung mit
digitalen Helfern

Eine gute Planung hilft, das beste
Licht am richtigen Ort einzufangen.
Skrypzak nutzt die App ,PhotoPills
mit der sich Sonnen- und Mond-
stinde im Voraus berechnen lassen.

So weify man genau, wann und wo
das Licht optimal ist. «

wartet darauf, ent-
deckt zu werden! «

Ubrigens: In seinem Buch ,Mallor-
ca — Einfach fotografieren® sind viele
dieser Tipps mit QR-Codes verse-
hen, die direkt zu den Fotospots auf
Google Maps fithren. Doch auch
ohne gedruckten Reisefithrer gilt:
Kamera oder Handy schnappen und
losziehen — die Ostkiiste Mallorcas

Text: Christiane Sternberg, Fotos: Andreas Skrypzak
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Sport / Finanzen

6 Spiele des RCD Mallorca

5. April, 18.30 Uhr

RCD Mallorca - RC Celta
Estadio Son Moix, Mallorca
13. April, 13 Uhr

Real Sociedad - RCD Mallorca
Reale Arena, San Sebastian
20. April, 13 Uhr

RCD Mallorca- CD Leganés
Estadio Son Moix, Mallorca

2| M ALLDHRCS

ﬁ|nlmm
Pl Rdis 0

==l s

e Mallorca International
Womens Cup

17.-20.4.

Ort: Calvia

Mallorca Internationaler FrauenfuB-
ball-Cup, organisiert von der Vicente
del Bosque Akademie

Turnier flir junge Spielerinnen in den
Kategorien U-17-FrauenfuBball und
Senior-Frauen-Futsal (iber 16 Jah-
re).

Infos: mallorcafootballcup.com

5’7 Hipodrom Manacor
Termine Trabrennen im April

5. April, 16 Uhr

18. April, 16 Uhr

26. April, 16 Uhr

e Halbmarathon Cala Ratja-
da

am 12. April

Distanz: 21 Kilometer

Beginn: 17 Uhr

Start: ¢/ d'Elionor Servera / Plaga
dels Mariners

e Trikids Duatlé Portocolom
am 12. April

Kategorien:

Baby (Geburtsjahr ab 2020)
Pre-Benjami (2018-2019)

Benjami (2016-2017)

Alevi (2014-2015)

Infantil (2012-2013)

Cadet (2010-2011)

Juvenil (2008-2009)

Informationen: escolatriatlo.porto-
colom@gmail.com, Tel 657285374

¢ Triathlon Portocolom
am 13. April

Beginn: Startzeiten ab 8.45 Uhr
Distanz: 55,5 km

500 m Schwimmen

50 km Bike

5 km Laufen

Distanz: 111 km

1 km Schwimmen

100 km Bike

10 km Laufen

Ort: Rund um den Hafen

e Mallorca 312

am 16. April

Distanz: 313,1 Kilometer

Beginn: 6.30 Uhr

Start: Platja de Muro (weiter bis
Andratx und zuriick Gber Arta)

Werbepartner

Mal lorca als Lebensmittelpunkt

oder Feriendomizil ist beliebt wie nie
zuvor. Aber es ist gar nicht so einfach,
hier eine Immobilie zu erwerben, spe-
ziell ohne Kenntnisse der Sprache und/
oder der geltenden Rechtslage. Denn
nicht jede Immobilie ist ,legal”.

Im Internet findet man zum Thema Im-
mobilienerwerb schon viele Informa-
tion beziglich Eintragung im Grund-
buch, Katasteramt, stadtebauliche
Ubereinstimmung, Energieffizienz-Zer-
tifikat und die immer wieder erwahnte
Bewohnbarkeitsbescheinigung (,Cedu-
la de Habitabilidad”). Angesichts der
umfangreichen Anforderungen, sollte
also ein genauer Check der Immobilie
erfolgen, damit man genau weiss, was
man da kauft. Ebenso wichtig ist die
Kenntnis, welche Konsequenzen (Stich-
wort Nichtresidentensteuer) sich aus
dem Besitz einer Immobilie auf Mallor-
ca ergeben.

Aktuell gibt es auf Mallorca gute Mog-
lichkeiten, einen eventuellen nichtlega-
len Bau nachlegalisierten zu lassen oder
eine Bewohnbarkeitsbescheinigung zu
erlangen, wo aktuell keine vorhanden
ist. Diesem Thema widme ich mich
ausfiihrlicher in der ndchsten Ausgabe.

Sie sehen schon, es ist unerlasslich,
jemanden an seiner Seite zu haben,
der Sie auf diesem Weg begleitet, den
Verkauf nach Uberpriifung mit einem
guten Optionsvertrag startet, die notari-
elle Beurkundung mit lhnen durchfiihrt,
die entsprechenden Kaufnebenkosten

Das Team des Steuerbiiro ,, The Business Fox“ von Vanessa Worth berdit Sie
zu diesem Thema und ist Ihnen gern bei einem Kauf oder Verkauf behilflich

Immobilienkauf und -verkauf

(Grunderwerbssteuer, etc.) entrichtet,
die Registrierung im Grundbuchamt
vornimmt, alle An- und Ummeldungen
erledigt und alles weitere regelt.

Genauso wichtig ist es, auch beim
Verkauf eine gute Begleitung an seiner
Seite zu haben. Hier liegt der Schwer-
punkt neben der Beschaffung aller re-
levanten Unterlagen fiir einen Verkauf
ganz besonders auf dem Thema der Ge-
winnsteuererkldrung. Die Berechnung
erfolgt aus dem ehemaligen Erwerb-
spreis, dem aktuellen Verkaufspreis und
dazwischen allen Erwerbs- und Ver-
kaufsnebenkosten und einer eventuell
verursachten Wertsteigerung (nicht mit
Werterhalt zu verwechseln).

Mit diesem Thema sollte man sich be-
reits bei Erwerb auseinandersetzen, um
entsprechende Grundlagen flr einen
etwaigen Verkauf zu schaf-
fen, auch wenn dieser noch

weit in der Zukunft liegt. «

. +34 626 37 23 50 admin@thebusinessfox.es

@ www.thebusinessfox.es

Calle Sant Lloreng 14
Sant Llorenc¢ des Cardassar

Mo-Fr 10-14 Uhr




Radtour

MAEORCA RESIDERT

Heute machen wir einen Aus-
flug (27 km) mit Bahnanfahrt zur
Inselmitte. Am Anfang hat er et-
was sportlicheren Charakter, denn
es gilt eine 1,5 km lange Steigung
(100 hm) zu iiberwinden. Aber da-
nach bietet die Tour fiir den ganzen
Rest reine, ungetriibte Fahrfreude!
Wer kein E-Bike hat und das nicht
mochte, kann die Bahn bis Santa
Maria nehmen und eine verkiirzte
Tour fahren (13 km).

Los geht es diesmal mit dem Zug. Von
Manacor nehmen wir den T3 Rich-
tung Palma und steigen in Llosea aus.
Am Bahnhof mit dem Riicken zu den
Gleisen fahren wir die Avinguda del
Cocd, die auch reichlich Parkplitze
bietet, nach links hoch. Rechts hinter
dem Gasthaus El Cocé und an der
spiteren Kreuzung nach links folgen
wir den Wegweisern nach Alar6 auf
der Ma-2110. Bald beginnt unsere

Steigung. Der Parcours wird anstren-
gend, aber die Landschaft ist schén
und wild. Auf der Hohe schauen wir
in die wunderbare Natur und genie-
Ben danach die Abfahrt in den Ort
hinein.
Pause
in Alaré

Am Ortseingang fahren wir mit der
Strafe halbrechts, bis uns das Schild
,Centro Vila“ nach links den Weg
zum Kirchplatz weist (km 9). Es
lohnt sich, die Kirche einmal zu um-
runden und sich in einem der gemiit-
lichen Cafés niederzulassen.

Durch
Weinberge

Nach der Pause suchen wir am west-
lichen Ortsausgang den Cami Vell
d’Alaré und folgen diesem Strifichen
6 km. Zum Schluss wird die Strafle
breiter, aber vorher ist sie zu unserem
Vergniigen schmal und gewunden.

Eine wunderbare, einsame Strafle mit
Ausblicken auf veritable Weinberge,
gesdumt von iippigem Griin und Tro-
ckensteinmauern. Die Hand behalten
wir zu Entschleunigung unserer Ab-
wirtsfahrt an der Bremse. Vorsicht:
Die starken Licht-Schattenkontraste
konnten den Blick auf den Fahrbahn-
belag triilben. An einer Gabelung
halten wir uns links und an der fol-
genden Kreuzung an den Ausldufern
von Santa Maria biegen wir links ein.
An dieser Ecke treffen wir auf die
Kurztourer, die vom Bahnhof nach 1
km Fahrt iiber den Cami de Coanegra
zu uns stoflen.

Entlang von Garten
und Feldern

o

Wir sind jetzt auf unserem Riickweg

auf einem schmalen Strafichen, dem
wir 12 km immer geradeaus folgen.
Fast ungestort vom Anrainerverkehr,
zwischen Feldern und Gartengrund-
stiicken, fiihlt es sich an wie auf einer
Fahrradrennstrecke. Gesaumt von
schonen Aussichten nach links in die
Berge und nach rechts in die Ebene.
Die Hauptstrafle (Ma-2050) miissen
wir in einem Halbbogen tiberqueren,
um gegeniiber unsere Fahrt fortset-

Text und Fotos: Herbert Ronneburg
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Der Zug zur Inselmitte fahrt ab
Manacor stiindlich. Die Fahrrad-
mitnahme ist kostenlos und ist
werktags ab 8.16 Uhr méglich

Auf dem Riickweg konnen wir
mit dem Fahrrad werktags nach-
mittags in Lloseta bis 13.39 Uhr
starten, dann wieder 15.39,
17.39 und spétere Abfahrten.
Samstag, Sonntags und Feier-
tags gibt es keine Mitnahmebe-

schrankungen.

Fiir den Fahrplan

den QR-Code

scannen
zen zu konnen. Sehr v1e'l spe?ter an ?‘ 'F_ E Bimams e
einer Gabelung halten wir mit dem Inca £

linken Abzweig unsere Richtung. So
kommen wir wie auf dem Hinweg zu-
riick zum Bahnhof Lloseta.«

Den QR-Code scannen,
auf der Webseite kostenlos
anmelden und

die Tour mit komoot.com
detailiert ansehen.
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Spezialisiert auf die Vermittiung mit Hausbesetzern und
saumigen Mietern sowie die Zwangsradumung von
Immobilien. 100% legal.

Wir haben Ober 3000 Zwangsrdumungen in ganz Spanéen durchgefihr

und kéinnen eine Erfolgsquote von 98 % bow, 75 % bei der Logung von
Konfikten mit Okupas und saumigen Mistam voraeisen

£Haben Sie Besetzer in lhrer ImmobilieZg¥E:" |
Jede Minute zdhlt! Holen Sie sich ¥

zuriick, was lhnen gehort,
mit FueraOkupas!

.

o
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E4 infoi@fuerackupas, com
© o Xitiva, 25, ¥ pla. § (46002 - Valoncia)

Q Flaza Universidat, 3 (08071 - Barcelona)

Q o Bailén, 12 (28013 - Madrid)

@ cof Fluvial, 1 Bajos Dcha. - Pol. Son Fuster
{07009 - Palma De Mallorca)
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www.fueraokupasicom
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Eine Sehenswiirdigkeit wie die
iiberdachten Marcados in Palma
sind unsere Markthallen hier im
Osten der Insel ganz sicher (noch)
nicht. Aber es gibt Frisches von lo-
kalen Anbietern, zum Markttag viel
Trubel drumherum und immer et-
was zu entdecken.

Klar, jeder will Frisches auf den Tel-
ler. Die balearische Regierung hat
jetzt eine neue Strategie vorgestellt,
um Offentliche Einrichtungen, Ho-
tels und Restaurants zu iiberzeugen,
mehr lokal einzukaufen. Dazu wird es
auch ein Zertifikat geben, um lokale
Produkte zu kennzeichnen. Dabei ist
es eigentlich ganz einfach, direkt vom
Bauern zu kaufen. Fast jede Stadt hat
einen Wochenmarkt, und in drei Or-
ten an der Ostkiiste gibt es dariiber
hinaus noch Markthallen, in denen
auch im Sommer die Ware frisch
bleibt. Wir haben alle drei besucht.

Manacor: Flair
eines Bauernmarktes

Es ist relativ frith am Morgen, die
Sonne kidmpft sich durch die Wolken
an diesem Montag mitten im Marz.

Auf dem Weg zur Plaga de la Cons-
titucié iiberqueren wir den Platz, an
dem heute der Wochenmarkt stattfin-
det. Von dem geschiftigen Treiben,
das sonst hier herrscht, ist nicht viel

zu spiren. Immer wieder regnet es
und das tritbe Wetter verdirbt sowohl
Standbesitzern als auch Besuchern
die Lust, sich nach drauflen zu wagen.
Allerdings gibt es ein paar unverzagte
Handler, die sich durch nichts von ih-
ren Geschiften abhalten lassen. Dem
Mann vom Blumenstand kommt
das Wasser von oben sogar zugute,
so spart er sich das Gief3en. Gegen-
tiber gackert und zwitschert es mun-
ter. Denn entgegen der landlaufigen
Meinung, dass nur auf dem Markt in
Sineu noch lebendes Gefligel feilge-

boten wird, ist Manacor auch der Ort,
um sich eine Legehenne zu kaufen.
Wer also als Selbstversorger morgens
frische Eier mochte, ist hier genau
richtig.

Aber unser eigentliches Ziel ist ja die
Markthalle. Thr Standort heifit im
Volksmund Sa Placa de Ses Verdures,
Gemiiseplatz, denn schon immer war
hier der Mittelpunkt des Handels und
Wandels in Manacor. An dieser Stelle
befand sich frither das Rathaus und
die Hauser rundum zeugen durchaus
von vergangenem Reichtum. Markt
abgehalten wurde hier schon friiher,
die Eisenkonstruktion, in der die
Markthalle heute untergebracht ist,
stammt allerdings erst von 1992.

Die Stande sind nicht immer alle be-

Text: Christiane Sternberg, Fotos: Marcos Gittis
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legt. Trotzdem umfasst das Angebot
den Grundbedarf: Obst und Gemiise,
Brot, Oliven und anderes Eingelegtes,
Fleisch, Wurst und fir die Hungri-
gen gleich ein Brathihnchen auf die
Hand. Besonders beliebt ist der Stand
von Biel, der nicht nur Orangen aus
eigenem Anbau, sondern auch mal-
lorquinische Gemiisesorten in Bio-
qualitit anbietet — inklusive Samen
fur den eigenen Garten.

Drumherum locken gemiitliche Ca-
fés, von gehoben bis zur typisch mal-
lorquinischen Bar. Einziger Wermut-
stropfen: Der Fischladen gegeniiber
der Halle hat ausgerechnet montags
geschlossen.

Unsere Bewertung: Markthalle und
Markt in Manacor haben noch das
Ambiente eines echten Bauernmark-
tes, inklusive lebendes Gefliigel

Markthalle Manacor

Sa Placa de Ses Verdures (Placa de la
Constitucio)

Offnungszeiten: Mo-Sa 7-14 Uhr
Markttag montags

Arta: Verstecktes Juwel
mit Potenzial

Dienstags ist Markt in Arta, das weif3
wohl jeder. Dafiir nimmt man Park-
platzprobleme und Gedringe in Kauf,
um in diesem Stidtchen am geschif-
tigsten Tag der Woche mit dabei zu
sein. Beim Publik gilt: sehen und gese-
hen werden, denn die Wortfetzen, die
durch die Luft schwirren, sind fast aus-
nahmslos deutsch. Meist braucht man
gar nichts, man will nur ein bisschen
schlendern, gucken, nett irgendwo ei-
nen Kaffee trinken und was leckeres
essen. Dabei schaffen es die wenigs-
ten Besucher, sich iiber den gesamten
Platz bis ganz ans Ende durch-
zuschlagen. Schade eigent-
lich, denn genau hier ist die
unscheinbare Markthalle von
Arta untergebracht.

Das Angebot umfasst die
Klassiker: Wurst, Gemiise,
Kise, Fisch, natiirlich einge-
legte Oliven, Eier, Honig, aber
auch frisches Brot. Als Snacks
gibt es nur Kise-Kostehipp-
chen am Stand ganz am Ende.
Datfiir existieren ja genug gas-
tronomische Angebote in den
umliegenden Cafés und Res-
taurants sowie am obligatori-
schen Brathihnchenstand.

KURT,

||.'; EN I A

Wihrend sich in der Fufgingerzone
die Massen entlang schieben, bleibt
es in der Markthalle eher ruhig. Wenn
es drauflen heif} ist, locken vielleicht
noch die kiithleren Temperaturen et-
was mehr Publikum an, aber insge-
samt wird das Angebot an frischen
Sachen viel zu wenig genutzt. Martin
Moreno verkauft in der Markthalle
seit zwei Jahren lokales Obst und Ge-
miise. ,Jm Sommer ist es hier drin na-
tiirlich besser, aber die meisten Leute

wissen gar nicht, dass es diese Markt-

halle tiberhaupt gibt.

Fiir etliche Handler wie fiir die Pana-
deria Lozano aus Palma ist der Markt
in Arta seit Jahrzehnten ein fester
Bestandteil ihres wochentlichen Ka-
lenders. Die Halle selbst ist mit 30-
40 Jahren noch relativ jung. In ganz
alten Zeiten hatten die Anbieter an
verschiedenen Orten der Stadt ihre
angestammten Plitze — Fleisch gab
es woanders als Gemiise. Unter dem

Dach der Markthalle

L AN

plbstbeteilipung

Cf Carrotja, 43, 07680 Porto Cristo (+34) 971 82 10 85
info@rentacarkurt.oom www.rentacarkurt.com

wurde alles versam-
melt. Erst vor vier Jah-
ren eroffnete die frisch
renovierte Markthalle
wieder ihre Pforten.
Nur geht sie im Hype
um den Open-Air-
Markt ziemlich unter.

Unsere Bewertung:
Schade, dass der
Markthalle nicht so viel
Beachtung geschenkt »

BRAUCHEN SIE EINE
AUTOVERMIETUNG?

GANZJAHRIG GEOFFNET

= Porta Cristo = Cala Bona
= Cala Millor = Flughalen
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wird wie dem Rest des Marktes, der
bei vielen Residenten ein fester Aus-
flugstermin im Kalender ist.

Markthalle Arta

Placa del Conqueridor
Offnungszeiten: Di 7.30-14 Uhr
Markttag dienstags

offentliche Toiletten vorhanden

Felanitx: Der Geheimtipp
am Sonntag

Wer Felanitx bisher nicht als Ausflug-
sziel auf dem Plan hatte: Unbedingt
hinfahren! Am Sonntag, wenn der
Wochenmarkt stattfindet, verspriiht
die Stadt einen Charme, den man ihr
gar nicht unbedingt zugetraut hitte.
Bei Sonnenschein schlendern Be-
sucher hier ohne Hektik durch die
Straflen, mischen sich auf der Placa
Espana fiir einen ersten Kaffee unters
Volk und lassen sich dann treiben.
Ein Grund fiir die grofle Leichtigkeit
mag sein, dass es keinen Stress mit

den Parkplitzen gibt. Die Innenstadt
ist zwar gesperrt, aber wer am west-
lichen Stadtrand parkt, hat es nicht
weit ins Zentrum.

Die Stadtarchitektur von Felanitx
kann man beim autofreien Bummel
am Sonntag erst richtig genieflen. Die
Marktstande ziehen sich vom Plaga
Espaiia an der Kirche vorbei bis hoch
zum Placa Paxz. Herrschaftliche Hiu-
ser, zwischen denen Treppen mit ge-
schwungenen Gelandern und flachen
Stufen in den oberen Stadtbereich
fithren, verbreiten fast franzosisches
Flair. Kunsthandwerk, Stoffe und
Klamotten wechseln sich mit Trodel
ab, die Geschifte haben geofnet.
Uberall kommt man bequem durch.
Es hat seinen Vorteil, als Stadt nicht
auf der ,Must-do“Liste von Touris-
ten zu stehen. Dass es hier auch Ins-
tagram-taugliche Ecken gibt, hat sich
noch nicht herumgesprochen.

Die alte Markthalle ist auch so ein ar-
chitektonischer
Hingucker. Fast
90 Jahre ist das
Gebiude alt. Sie
wurde am 19. Juli

1936 eingeweiht.
Schon  damals
wurde erkannt,

dass die Lebens-
mittel, wenn sie
der sommerli-
chen Hitze aus-
gesetzt sind, ein
gesundheitliches
Risiko  darstel-

len. Thr Innenleben kann mit der au-
Beren Erscheinung nicht unbedingt
mithalten. Zwar gibt es ein kleines
Café in der Ecke, aber auch hier ist
die Fiille der Stande eher bescheiden.
Immerhin kommt zu den Klassikern
wie Gemiise, Wurst, Kise und Einge-

machtem noch ein Blumenstand hin-
zu. Die fest eingebauten Liden haben
tibrigens auch unterhalb der Woche
auf, die Stdnde sind nur sonntags zum
Markttag vertreten.

Unsere Bewertung: Der Markttag ist
ein Geheimtipp! Nicht so iiberlaufen
und vor allem urspriinglicher, weil er
mehr von Einheimischen frequen-
tiert wird. «

Markthalle Felanitx

Plaga Rei Jaume Il (Carrer Major)
Offnungszeiten: Di-So 9-14 Uhr
Markttag sonntags

6ffentliche Toiletten vorhanden

Text: Christiane Sternberg, Fotos: Marcos Gittis
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Kleinanzeigen

KLEINANZEIGEN

STEFFIS 2. HAND
Bist du ein Schnappchenjager?
Dann Herzlich Willkommen!
Steffis_segunda_mano
IN/FB/Maps und in Cala Ratjada

INDIV. HAUSBETREUUNG
- Check-in fir Feriengaste
- Reinigungs-Service
- Handwerkerbetreuung
Im Siidosten und Cala Pi. Anfragen:
info@officeservice-ma.com

ANZEIGENBERATER GESUCHT
Wir suchen fiir das Magazin "Mallor-
ca Resident" einen versierten Anzei-
genberater. Voraussetzung: eigenes
Auto, Deutsch+Spanisch flieBend.
Quereinsteiger willkommen. Bewer-
bung bitte per E-Mail an:
anzeigen@mallorca-resident.com

L AKIBERT]

Raumgestaltung fiir Ihr Zuhause.
Gardinen und Polsterarbeiten.
GroBe Auswahl an Leinenstoffen!
www.andrealamberti.com

Tel. +49 176 816 808 38

Tel. +34 601 924 152

BVFS. BAUSACHVERSTANDIGER
B.W. ZIPPRICK
Beratung-Analyse-Feststellung-Kon-

zept- www.feuchtigkeitsprobleme.
com /Email. svzipprick@gmx.de Tel.
+49 157 839 50 325,

+34 696 930 830

HAUS ZU VERKAUFEN
Sa Rapita 93 gm Wohnflache, 3 Zi,
ETV Lizenz, Terrasse, kleiner Garten,
Gemeinschaftspool, VK 465.000€
info@officeservice-ma.com

Tel/WhatsApp +34 689 671 591
anzeigen@mallorca-resident.com

GRUNDPREIS 10 €
Einspaltig, vier Zeilen mit
Uberschrift
¢ Jede weitere Zeile plus 5 €
* mit Rahmen zzgl. 10 €

* mit Foto zzgl. 5 €
¢ alle Preise zzgl. MwSt 21%

GRUNDPREIS 35 €

Einspaltig, vier Zeilen mit Uber-
schrift

® Jede weitere Zeile plus 10 €

* mit Rahmen zzgl. 20 €

e farbiger Rahmen zzgl. 10 €

e farbiger Hintergrund zzgl. 20 €

* mit Logo zzgl. 10 €

¢ alle Preise zzgl. MwSt 21%

Grill-Ausflug zur Osterzeit

.Jetzt ist die beste Zeit, sich fiir ein
icknick auf den Weg in die blii-
hende Landschaft Mallorcas zu ma-
chen. Um so besser, wenn man da-
bei noch Wiirste oder Gemiise auf's
Feuer legen kann.

Am liebsten werfen die Mallorquiner
ihren Barbacoa in grofler Runde mit
Familien und Freunden an. Wer zu
Hause im Garten nicht genug Platz
hat oder einfach mal einen Tapen-
wechsel braucht, der zieht hinaus in
die Landschaft und lisst sich an ei-
nem der extra ausgewiesenen Grill-
platze nieder.

Auf den Fincas Publicas, die sich
meist an idyllischen Orten mit tollem
Ausblick oder sonst irgendwie scho-
ner Umgebung befinden, sind die so
genannten Areas Recretivas bestens
ausgestattet. Es gibt Tische und Bén-
ke, grofitenteils Toiletten, manchmal

sogar dazugehorige Spielplitze.

Gegrillt werden kann auf 29 dieser
Picknickplatze. Dafiir stehen gemau-
erte Vorrichtungen bereit, in denen
ein Feuer entziindet werden darf.

Holzkohle und Grillrost hat man da-
bei selbst im Gepick, Feueranziinder
nicht vergessen.

Bei den Picknickplatzen an der Ost-
kiiste steht nur auf dem Puig de Sant
Salvador eine 6ffentliche Feuerstelle

zur Verfiigung. Aber in Richtung Tra-
muntana hdufen sich die Angebote.
Ob Picknick mit oder ohne Grill - so
ein kulinarischer Ausflug in die Natur
ist eine schone Abwechslung zu den
obligatorischen Restaurantbesuchen.
Nutzen Sie den April fiir Ihr Vorha-
ben, denn vom 1. Mai bis 15. Okto-
ber ist das offentliche Grillvergniigen
wegen Waldbrandgefahr untersagt.«
Picknickplitze an der Ostkiiste

« Felanitx: Puig de Sant Salvador - mit
Grillmoglichkeit

« Santanyi: ses Font de n’Alis, Natur-
park Mondragé

o Santanyi: s’Amarador, Naturpark
Mondragé

« Arta: sAlqueria Vella

Liste aller Picknickplatze. Die
Anzahl der Feuerstellen ist
unter ,Fogons” angegeben.

35
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Leben an der Ostkuste

*" vor 67 Jahrens

D ort wo sich heute im Som-
mer Touristen stapeln, verlief das
Leben vor 67 Jahren noch gemich-
lich. Grundstiicke in der ersten
Meereslinie waren keinen Pfiffer-
ling wert, denn der unfruchtbare
Boden interessierte die Bauern
nicht. Der Autor Hans-W. Eller-
brock nimmt uns mit auf eine Zeit-
reise in das Jahr 1958.

Seit jeher hatten sich auf Mallorca
die Menschen lieber im Landesin-
neren niedergelassen, um vor Pira-
tentiberfillen geschiitzt zu sein. Erst
im 18. Jahrhundert, als die Gefahr
von Seerdubern langsam schwand,
wagten sich einige Mutige niher ans
Meer. Sie bauten einfache Fincas aus
groben Felssteinen, die meist nur aus
einer gerdumigen Wohnkiiche und
ein bis zwei Schlafriumen bestan-
den, oft mit einem angeschlossenen
Stall firr Schweine oder Maultiere.

Fischerei
und Schmuggel

Die Fischer siedelten in Naturhohlen
an der Kiiste oder legten den weiten
Weg zu den Calas in mehrstiindigen
Fuflimirschen zurtick. Schon im 19.
Jahrhundert florierte hier tbrigens
auch der Schmuggel. Frachtschiffe
aus Algerien und Gibraltar lieferten

36

begehrte Waren wie Tabak und Al-
kohol, die von Fischern auf hoher
See iibernommen und heimlich an
Land gebracht wurden. Von dort aus
trugen sie Manner auf verschlunge-
nen Pfaden ins Landesinnere.

Der Trumpf
der Bauern

Wihrend nach dem Biirgerkrieg in
den Stidten Nahrungsmittel ratio-
niert wurden und Zucker sowie Brot
nur gegen Marken erhiltlich waren,
hatten die Bauern einen Vorteil: Sie
konnten sich selbst versorgen. Trotz
der harten Arbeit lebten sie ver-
gleichsweise wohlhabend, denn sie
verfiigten iiber reichlich Lebensmit-
tel und konnten ihre Uberschiisse
auf dem Markt verkaufen.

Gummireifen
als Fortschritt

Als Transportmittel dominierten in
dieser Zeit die Eselskarren das Land-

Einfacher Karrenweg zur Kiiste

schaftsbild. Die Holzrider waren
mit Eisenringen beschlagen. Doch
in den 1950er-Jahren forcierte das
Franco-Regime die Umstellung auf
moderne Karren mit Gummiberei-
fung, um Spanien fortschrittlicher
erscheinen zu lassen.

Feldsteine waren
Allrounder

Die landwirtschaftliche Arbeit war
hart. Beim Pfligen und bei der Ern-
te halfen Zugtiere, doch den Boden
von Felsbrocken zu befreien, blieb
eine mithsame Aufgabe. Die gesam-
melten Steine stapelte man zu Mau-
ern, die die Felder schiitzten oder zu
Hiitten, in denen die Hirten Schutz
vor der Sonne fanden.

Text und Fotos: Hans-W. Ellerbrock,, 60 Jahre Cala Murada"
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Mares-Abbau
an der Kiiste

Die meist kleinen Bauernhiuser
bestanden aus Felssteinen, die mit
Kalkmortel verbunden wurden. Den
Baukalk stellte man durch das Bren-
nen von Felssteinen her. Hiufig be-
gegnet man an alten Gebiuden den
quaderformigen  Kalksteinplatten,
den so genannten Mares. Im Bereich
der Ost- und Siidostkiiste gibt es
grofle Gebiete, in denen das weiche
Gestein vorherrscht. Mit Handsi-
gen konnten die Platten relativ leicht
in den iiblichen Maflen, meist 60
x 40cm, aus dem Kiistenfelsen ge-
trennt werden. Noch heute sieht
man in der Cala Murada unterhalb
der Felswohnung die Uberreste des
Abbaus.

Ohne Strom
und StraBen

Um die Hofstelle mit Trinkwasser
zu versorgen, gab es eine Zisterne, in
die das Regenwasser vom Dach ge-

Thre Immobilie ist wertvoll.

HUETHER&PARTNER

leitet wurde. Grundwasserbrunnen
konnten wegen der groflen Tiefe
nicht betrieben werden, es sei denn,
es war eine unterirdische Hohlen-
offnung zum Schopfen verfiugbar.
Strom gab es nur in den Stidten wie
Manacor oder Felanitx. Auf dem
Land beleuchteten Tranlampen
oder Petroleumlampen die dunklen

Steinbruch in der Bucht Cala Murada (Foto von 1994)

Abende. Wer reisen wollte, war auf
unbefestigte Wege angewiesen, denn
richtige Strafen existierten nur zwi-
schen den grofleren Ortschaften.«
Fotos und Text stammen aus dem Buch
,60 Jahre Cala Murada" von Hans-W. Eller-
brock. Band 1 und 2 sind leider vergriffen,
es gibt allerdings einen Nachdruck, wenn
geniigend Anfragen vorliegen.

Calle Ronda del Oeste, Mo, 76 - 07680 Porto Cristo = + 34 971 834 007 - +49151 18 47 4105
infomhuether-mallorcaeu « www huether-pariner-mallorcaeu
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Es gibt Momente, in denen
Kunst und Natur eine fast magi-
sche Verbindung eingehen. Auf der
Alpaka-Farm von Iris Haider in Fe-
lanitx wird diese Symbiose auf be-
sondere Weise erlebbar: Hier ladt
die Kiinstlerin Christiane Stern-
berg zwei Mal im Jahr dazu ein,
bei einem Workshop die flieRende
Leichtigkeit der Aquarellmalerei
inmitten einer idyllischen Umge-
bung zu entdecken.

Die Malerin, die in Porto Cristo die
Galerie Margarita betreibt, liebt die
Aquarelltechnik als kaprizioses Me-
dium. Alles fliefit, die Begegnung
der Farben mit dem Wasser folgt ih-
ren eigenen Gesetzen. Eine wunder-
bare Form der Malerei, bei der man
loslassen lernt und die Schénheit im

Unperfekten findet

Doch Perfektion ist ohnehin nicht
das Ziel dieses Workshops. Viel-
mehr geht es darum, sich dem kreati-
ven Prozess hinzugeben, den Farben

38

f;

‘denA

Raum zu geben, ihre eigene Dyna-
mik zu entfalten. Es ist ein Spiel mit
Transparenz und Zufall. Wer sich
darauf einlisst, erlebt nicht nur eine
kiinstlerische Reise, sondern auch
einen Moment des Loslassens.

Und dann sind da noch die Alpa-

kas — sanftmiitige Tiere mit ruhigem
Blick, die eine fast meditative Atmo-
sphire schaffen. Dazu die friedliche
Stille der Natur: All das wird zur
Inspirationsquelle. Die Teilnehmer
lassen sich von diesen Eindriicken
leiten und setzen sie mit Pinsel und
Farbe um. Auch Anfinger werden
tiberrascht sein, wie intuitiv es ge-
lingen kann, ein stimmungsvolles
Aquarell zu erschaffen.

Der kreative Tag beginnt mit ei-
ner Einfithrung in die Technik des

Aquarellierens. Kleine Ubungen
helfen dabei, sich mit der Leichtig-
keit der Farben vertraut zu machen.
Dann folgt die eigene Bildgestal-
tung: der Hintergrund entsteht, ers-
te Formen nehmen Gestalt an, bis
schliefflich das Werk vollendet ist.
In der Mittagspause genieflen die
Teilnehmenden eine Mahlzeit direkt
im Alpaka-Gehege — eine besondere
Gelegenheit, den Tieren noch ni-
herzukommen und neue Inspirati-
onen zu sammeln. Zum Abschluss
wird gemeinsam mit einem Glas
Sekt auf das entstandene Kunstwerk

angestoflen. «

Der néchste Workshop bei den Alpakas
findet am Freitag, 6. Juni, von 9 bis 15 Uhr
statt. Kosten all inclusive: 125 €. Anmel-
dungen: mail@margarita.gallery

Text: Galerie Margarita Foto: Marcos Gittis, privat



Text: Christiane Sternberg Foto: Institut Ramon Llull

Literatur

Antonia Vicens i Picornell

,39 Grad im Schatten” - ein Roman iiber die Anfdnge des Tourismus

Wenn von der

katalanischen Lite-
ratur Mallorcas die
Rede ist, darf ein
Name nicht fehlen:
Antonia Vicens.
1941 in Santanyi
geboren, wuchs sie
in einem Dorf ohne
Buchladen und Bi-
bliothek auf. Thre
Liebe zur Sprache entwickelte sie
dennoch frith — durch das Zuhéren,
das Aufsaugen von Gesprichen in
den Straflen ihres Heimatortes. Ihre
Werke sind voller poetischer Bilder
und psychologischer Tiefe. 2022
wurde sie mit dem Ehrenpreis der
katalanischen Literatur fir ihr Le-
benswerk ausgezeichnet.

Einen besonderen
Platz in ihrem Schaffen
nimmt ihr Debiitroman
,39° a l'ombra“ (auf
Deutsch erschienen un-
ter dem Titel ,39 Grad
im Schatten) ein, fiir
den sie 1968 den re-
nommierten Sant Jordi
Preis gewann. Der Ro-
man ist mehr als nur
eine Geschichte iiber
den aufkeimenden Tourismus auf
Mallorca, er ist das Portrit einer
jungen Frau, die sich nach Freiheit
und Lebenslust sehnt, aber von ihrer
Erziehung und Vergangenheit einge-
holt wird. Die Protagonistin Mique-
la arbeitet in einem Souvenirladen,
umgeben von frohlichen Kollegin-

nen und unbeschwerten Touristin-
nen, doch ihre Kindheit in einem
strengen, konservativen Umfeld lasst
sie nicht los. Ihre Unsicherheit, ihre
Angst vor Minnern und die stindi-
ge innere Zerrissenheit machen ,39
Grad im Schatten” zu einem fesseln-
den, nachdenklichen Roman.
Besonders eindringlich ~ schildert
Vicens die Spannungen zwischen
dem glitzernden, modernen Touris-
musleben und der beklemmenden
Enge traditioneller Moralvorstellun-
gen. Miquela hadert mit ihrer Vergan-
genheit, wihrend sie gleichzeitig von
der neuen, ungewohnten Freiheit der
Touristinnen fasziniert ist. Thre un-
erfiillte Sehnsucht nach Leichtigkeit
und Selbstbestimmung verleiht dem
Roman eine melancholische Tiefe.«
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* Flachdachabdichtungen

Bituminds oder mit Kunststoff

» Fliissigkunststoffabdichtungen
» Steildach
» Klempnerarbeiten

Sachverstandiger undi Dachdeckermeister
und Abdichtungstechnik:
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Horoskop

" WIDDER
(21. Mirz - 19. April)

Der April wird dir alles bieten —
Energie, Chancen und die Mog-
lichkeit, Neues zu wagen. Du bist
auf der Uberholspur, aber schief8
nicht iiber das Ziel hinaus. Du
wirst uiberrascht, wie wviele Men-
schen sich von deiner Leiden-
schaftanstecken lassen. ’
Gliickszahl; 13

v
Der Monat fordert dich auf,
mutig zu sein und deine Kom-
fortzone zu verlassen. Ein unvor-
hergesehenes Abentener konn
auf dich warten, das deine Sicht
auf die Welt verindert. Ergreife
es mit beiden Hinden - du bist
bereit.

Gliickszahl: 11

WAAGE
(23.September—22. Okfol

Im April dreht sich bei dir

um die Kunst der Balance. Deine
diplomatischen Fihigkeiten si
gefragt, und du wirst mit
Licheln auch die kniffligst
tuationen meistern. Egal' o
Freundeskreis oder bei Kolle
Ein Perspektivwechsel konnt
neue Wege zeigen.

Glickszahl: 8

STEINBOCK
(22.Dezember — 19. Januar)

Du bist ein Meister der Strategie
und im April wirst du deine Pline
zu einem erfolgreichen Abschluss
bringen. Es gibt keine Abkiirzun-
gen — aber du hast das Durchhal-
tevermogen, das du brauchst, um
deine Ziele zu erreichen.
Gliickszahl: 3

STIER
(20. April - 20. Mai)

Der Monat April fordert dich he-
raus, tief in deine Gedankenwelt
einzutauchen. Du wirst dich mit
Dingen befassen, die du schon lan-
ge beiseitegeschoben hast. Es wird
Zeit fiir einen Friihjahrsputz, auch
im Kopf! Neue Ideen bringen dich
voran. ;

Gliickszahl: 25

LOWE
(23. Juli - 22. August)

3

Deine Kreativitit wird im April
spn:h‘g‘wie ein Wasserfall. Nutze
den nat, um deine kiinstleri-
schen Fahigkeiten zu entfalten oder
ein neues Projekt zu starten oder
anderweitig produktiv zu sein. Und

ja, du wirst die Bewunderung be-
kommen, die du verdienst.

 Gliickszahl: 9 4

SKORPION
(23. Oktober —21.November)

e Leidenschaft wird im Ap-
in Feuer entfachen, das nicht
ersehen werden kann. Deine
ntscheidungen kommen mit einer
gewissen Dramatik - aber genau
das braucht es jetzt. In schwierigen
Phasen sind alle Mittel recht. Du
wirst dich von deiner besten Seite
zeigen.
Gliickszahl: 4

WASSERMANN

(ZOJFanuar — 18. Februar),

Deine Ideen sprudeln in Niesen
Monat wie ein frischer Quell
wirst die Welt mit deiner Visia
reichern — und wer weif3, vi ll
nimmst du das eine ode
verriickte Projekt in Ang

alle iiberraschen wird

Gliickszahl: 12

‘werkeln. Du
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ZWILLINGE
(21. Mai - 20. Juni)

Deine Wbrte haben im April eine
besondelle Magie. Du wirst Men-
schen um den Finger wickeln und
erleben, wie sich unerwartet Tii-
ren fiir dich 6ffnen. Nutze deinen
Charme, aber sei vorsichtig, dass
du nicht mehr versprichst, als du
halten kannst.

Gliickszahl: §

JUNGFRAU
(23. August—22. September)

Dér April ldsst dich wie ein Tiift-
ler in"deinem eigenen Universum
irst kleine Details
in den Griff bekﬂmmen, die gro-
Be Verinderungen herbeifiihren.
Der April wird dich dafiir beloh-
nen, dass du keine halben Sachen
machst.

Glickszahl: 14

SCHUTZE
(22.November-21.Dezember)

Der April bringt dir alles, was du
liebst — Bewegung, Verinderung
und die Er6ffnung neuer Horizon-
te. Du wirst viel unterwegs sein,
und das Abenteuer wartet'chon
hinter der nichsten Ecke."Mach
dich bereit fiir das Unbekannte.
Blick zuriick, aber nicht mit gro-
em Bedauern.

Glickszahl: 16

FISCHE
(19. Februar - 20. Mirz)

Der April wird fiir dich zu einem

~ Monat der Entfaltung. Du wir§t

deine Triume und Wiinsche klager
sehen als je zuvor — es ist Zeit, sie in
die Realitit umzusetzen. Lass dich |
on deiner Intuition leiten, sie ist
jetzt besonders stark.
lﬁ?kszam: 21
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Leserbriefe / Leserfoto

Leserbriefe I

* Hallo Mallorca-Resident-Team,

vielen Dank fiir die sehr gute Berichter-
stattung und Infos! Klasse! Bitte weiter
so! Zum Online-Magazin habe ich eine
Frage: Gibt es die Moglichkeit auf eurer
Website dltere Ausgaben, z.B. als PDF,
herunterzuladen? Das wire super. Vie-
len Dank fiir eure Bemiihungen und
weiter toi, toi, toi.

Herzlichen Gruf$
Egon S., Cala D'Or.

Lieber Herr S.,

vielen Dank fiir Ihr tolles Feedback!
Solche Worte sind uns immer ein An-
sporn. Beziiglich Ihrer Nachfrage wer-
den wir eine Losung finden, die dlteren
Ausgaben auch zum Download online
zur Verfiigung zu stellen.

Mit den besten Griifien von der Redaktion
aus Porto Cristo
Christiane Sternberg

© Betreff: Trabrennen im Hipodrom Ma-
nacor

Der Artikel iiber das Hipodrom Manacor
hat mir richtig Lust gemacht, mal wieder
einen Samstagsausflug dorthin zu unter-
nehmen! Es ist schon zu sehen, dass dieser
Teil mallorquinischer Tradition weiterhin
so lebendig ist. Natiirlich muss man den
Umgang mit Tieren kritisch im Blick be-
halten, aber wenn alles transparent und
pferdefreundlich abliuft, sehe ich keinen
Grund, warum man nicht Freude an die-
sem besonderen Sport haben darf. Solche
Veranstaltungen halten lokale Kultur le-
bendig — und bieten dazu noch eine tolle
Atmosphire!

Sabine W, Cala Mandia

* Betreff: Kofferaufkleber — eine nostal-
gische Idee

Wie schon, dass der ,Mallorca Resi-
dent” die alte Tradition der Koffer-
aufkleber mit tollen Beispielen wieder
ins Rampenlicht riickt! Ich habe selbst
noch ein paar davon in einer Schubla-
de — kleine Kunstwerke, die von grofien
Reisen erzihlen. Heute sind es Selfies
und Stories, damals waren es diese

bunten Sticker, die den Koffer zum
Reisepass der Welt machten. Danke fiir
diese charmante Erinnerung. Vielleicht
bringt das ja den ein oder anderen
dazu, seine Reisesouvenirs wieder etwas
analoger zu gestalten.

Andreas B., Portocolom

© Betr.: Steuertipps

GrofSartig, dass sich jetzt eine Steuer-
beraterin regelmdfig im Magazin du-
fert! Als langjihriger Ferienvermieter
weifs ich, wie schnell man mit neuen
Vorschriften ins Schleudern kommt.
Der Beitrag war informativ, verstind-
lich und vor allem praxisnah. Ich freue
mich auf weitere Tipps — besonders,
wenn es um die kleinen, aber wichtigen
Details im Vermieter-Alltag geht.

Karl M., Portocolom

Wenn Sie uns etwas mitteilen moch-
ten, schreiben Sie uns per E-Mail oder
liber Facebook und Instagram:

redaktion@mallorca-resident.com
¥} mallorcaresident.magazin
[E" mallorca_resident_magazin

" towron

Claudia Richter schrieb zu
ihrem Bild: Hier ein schéner
Schnappschuss den ich an der
Cala Agulla von meinem Hund

gemacht habe. (Ubrigens bin
ich eine andere Claudia Rich-
ter als die von dem Foto der
Februar Ausgabe).

4]



Sprachhelfer / Kreuzwortratsel
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S o
Berufe ;:J ,-':J
* Bauer agricultor agricultor
* Pilot pilot piloto

* Polizist policia policia

* Metzger carnisser carnicero
* Kassierer caixer cajero

* Tischler fuster carpintero
* Elektriker electricista  electricista
* Klempner lampista plomero

* Mechaniker mecanic mecanico
* Koch cuiner cocinero

* Gartner jardiner jardinero
* Fischer pescador pescador

Berufe r% ['_vz)
* Kellner cambrer camarero
* Stewardess hostessa azafata

* Hebamme comare matrona
» Schneider sastre sastre

* Optiker optic optico

* Priester sacerdot sacerdote
* Fotograf fotograf fotografo
* Reporter periodista periodista
© Schauspieler  actor actor

* Tanzer ballari bailarin

* Sanger cantant cantante
* Kiinstler artista artista

L P
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Waagerecht

2.
6.

11.
14.

15.
16.
17.

42

Wie heiBen die traditionellen Gebéackstiicke zu
Ostern, die wie ein Halomond geformt sind?

In welchem Ort kdmpfen Blrger um den Erhalt
des ehemaligen Nonnenklosters Ca Ses
Monges?

. Welche Badebucht an der OstkUlste wird im

Sommer wissenschaftlich Gberwacht?

. In welchem Ort findet die beriihmte ,Processé

del Silenci“ statt?

Welche Friseure helfen auf Mallorca
Bedurftigen mit kostenlosen Haarschnitten?
Wie heif3t die Kreuzabnahme, die am
Karfreitag szenisch aufgefuhrt wird, auf
Katalan?

Welches Meerestier steht in der neuen Rubrik
sFang des Monats“ im Mittelpunkt?

Welcher Ort an der Ostkiiste bietet einen
Direktverkauf von frischem Fisch?

In welchem Dorf steht die modern gestaltete
Kirche von Antoni Alomar?

Senkrecht

1

3.
4.
5.
7.
10.
12.
13.

. Wie heiBBt das Meeresschutzgebiet zwischen
Cap Blanc und Cala Figuera?

Wie nennt sich das System, mit dem man sein
Fahrrad registrieren kann?

In welcher Stadt soll das historische Gebaude
»,Es Sindicat“ neu belebt werden?

Welche Pflanze liefert die zitronengelben
Frichte namens Nisperos?

Wie heiBBen die religidsen Bruderschaften, die
die Osterprozessionen organisieren?

Welche mallorquinische Gemeinde hat fur funf
Strande die Ecoplayas-Flagge erhalten?

Wie nennt man die typisch mallorquinische
Oster-Teigtasche mit Fleischflllung?

Wie heif3t die neue App, die vor Naturgefahren
auf den Balearen warnt?
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MALLORCA - KOFFERAUFKLEBER

Kofferaulkleber waren die uitmative Urtaubswerbung von

1B 70 bis teihweise in die 1980er lahre. [ie Hotels [eBen sige
3

e AUTkiEDed l% pue AT Fersen Karte drucken. Die
Gaste wiederum Zemgten damil, in weither noblen ”E'i:f'-"-l‘.'

man abgestiegen War Hpaier Winden e dann unmooem
i




Sie wollten schon immer lhre Erinnerungen
aufschreiben? Wir helfen lhnen dabei!

Wir realisieren Ihr Buch
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